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- Bepudukanmja momTHBama  MHKPOOHOJIOIIKHX
Kputepuja nonucanux y [Ipunosuma IIpaBuinauka u
JIPYTHX MUKPOOHOJIONIKHX 3aXTjeBa;

- ITpoBjepa MHKPOOMOIOLIKOT CTAaTyca XpaHe;

- IMpoujena ehpuKaCHOCTH CHCTEMa CaMOKOHTPOJIE OJ
crpane CIIX;

- OnjeHa yCyriameHOCTH Ceprje MPOU3BOa Y OJTHOCY
Ha MPONHCaHe KPUTEPH]e;

- CnyxOeHa KOHTpoJia y CIIyYajeBHMa TPOBamba,
HPUTYKOH, Ty>KOHU U 1Ip.;

- Unentndukanuja u nobujame momataka 0 HOBHM
MHKPOOHOJIOIIKUM OMAacHOCTHMa paju MpoIljeHe
pH3HKa.

Ilnan cayxéeHe KOHTpPOJIE

[TnaHoBu cinyx)0OeHUX KOHTpoja (YKJBYydyjyhu y30pKO-
Barbe) MOpajy ce NMPOBOAUTH Ha OCHOBY aHAIIM3€ PH3HKA WIH Y
cly4ajy Ja TOCTOjU CyMma Jia XpaHa HHUje TMpHKIagHa 3a
kopumheme.

[IpoBoheme ciyxOeHe KOHTPOJIE MOpa OUTH OCMHIIIBEHO,
IUIAaHHUPAHO M MPOBEICHO Ha OCHOBY aHANW3€ PH3HKA y3UMajy-
hu y 003up U pe3ynTare MocTymnaka caMOKOHTPOJIE KOje MPOBO-
mu CIIX, ocuM y ciydajy Kaga ce cirykOeHa KOHTpOJIA IIPOBO-
I paan NoTBphuBama y3poka M HPHPOAE 3APABCTBEHHX IPO-
Onmema kon Jbyau (OONECTH y3pOKOBAaHE XPaHOM) WM KOJI
CYMI€ Y 3[PaBCTBEHY HCIIPABHOCT XpaHEe KoOja ce Hanasu Ha
TPXKHUILITY.

Cnyx0OeHr BETepHHAp HAIekKaH 3a MpoBolherme Cirysxode-
He KOHTpOJIE MMa NpaBo "y3umamu 0odammue y30pKe u npogo-
oumu 000amua UCNUMUBAFRA, PAOU OMKPUBARA U Mjepersd
APUCYMHOCMU MUKDOOP2AHUZAMA, HUXOBUX MOKCUHA, Mema-
boauma unu paou eepugurayuje NOCMynaka, 3a Xpamy 3a Kojy
nocmoju cymra 0a Huje NPUKIAOHA 3d KOpUUMere Ui y
KOHmexcmy ananuze pusuxa'.

VY ciyuajy Kaja ce CyMma Ja je XpaHa 3JpaBCTBEHO
HEHCIIpaBHa, J1a jé y3pOoKOoBajla TpOBame WM 0O0JecT Koja ce
NPEHOCH XpPaHOM, W/WIM HAaKOH H30JalHje aTOreHOT
MHKPOOpraHu3Ma M3 XpaHe, ocoba OBjlalITeHa 3a NpoBoherme
ciyxkOeHe KOHTpOJe MOXKE, paJy 3allTUTe 3APaBiba JbYH,
HapeIUTH Ipely3UMame CTPOTHX Mjepa ykibydyjyhu, ako je
NoTpeOHO, MOBJIAUSH-E WM ONO3MB XpaHE C TPXKHIITA, YaK M
ako mpomucuMma HUje crenuduuHo neduHHcaH onpehenn
MHUKPOOHOJIONIKH KPUTEPH].

[locroje curyanuje y kojumMa je W y HEIOCTaTKy
MIPOTMMCAHUX MUKPOOMOJIOMIKUX KPUTEPHja MOryhe 3aKbyduTH
Ha OCHOBY Hay4YHHMX NOTBpheHHX mMmojataka aa je onpelena
XpaHa INTETHA 3a 3JpaBjbe Te C€ CMaTrpa 37pPaBCTBEHO
HEUCHPaBHOM y ckiiany ca wi.12. u 13. 3akona o xpanu. Hmp.
aKo ce yTBpau npucytHoctT 6axrepuje Closmridium bomulinum
wi brucella melimensis y XpaHH, TakBa ce XpaHa Mopa
cCMaTpaTd LITETHOM 3a 3apaBibe Jbyaun Te cy u CIIX u
citykOCHU BeTepuHApU JYXKHHU Mpedy3eTH oarosapajyhe mjepe
YakK U aKo ojipel)eH KpuTepuj HUje MpOMHCaH.

Hssjemraju

OBJaliTeHe BETEPUHAPCKE JMjarHOCTHYKE JabopaTopuje
0 MO3UTHBHUM CIIy)XOCHUM Y30pLHMa M y30pLUMa KOjU CY
JIOCTaBJbEHH y OKBHpPY camokoHTpoje CIIX mopajy y poxy oxn
24 cata 00aBHjeCTUTH CITy)KOSHOT BeTepHHApa.

CiyxOeHH BeTepUHAp MOpa pPEINOBHO KOHTPOJIHCATH
UsBjemraj o maboparopujckuM Hanasuma y 50 Hexjespa
(Rolling window) kxoju My mpesentyje CITX.

YKOIMKO TOCTOjH 3a TO MOTpeba, ciyXOeHH BeTepuHap
Moxe HapeauTH na ce CIIX yckpaTu mjenaTHOCT WM U3BPLIH
3aIuIMjeHa ycJbesl HeyBohemha MM HelOIITOBamba KOPEKTUBHUX
Mjepa, o dyeMmy he obaBujectutn DemepasHO MHHHCTAPCTBO
HOJHOTIPHUBPENE, BOJOIPHUBPEE U IIIyMapCTBa.

OnroBopHOCT 3a HEMpOBOhEHE Y30pPKOBAMkbA y OKBHDY
CaMOKOHTpOJIe U ciayx0eHe koHTposie cHocu CIIX u cmyx0OeHn
BETEpHHAD HAJUIeXKAH 3a Taj 00jeKT.
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Na osnovu ¢lana 77. Zakona o veterinarstvu ("Sluzbene
novine Federacije BiH", broj 46/00) i ¢lana 68. Zakona o
organizaciji organa uprave u Federaciji Bosne i Hercegovine
("Sluzbene novine Federacije BiH" broj 35/05), Federalno
ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

UPUTSTVO
O SISTEMU UZIMANJA UZORAKA,
LABORATORIJSKIM METODAMA I CILJINIM
TKIVIMA ZA ODREPIVANJE MIKROBIOLOSKIH
KRITERIJA U HRANI ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA

OPCE ODREDBE

Uputstvo se donosi radi osiguranja jedinstvenog nacina
provodenja Pravilnika o mikrobiloskim kriterijima hrane
zivotinjskog porijekla ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj
80/12) (u daljnjem tekstu: Pravilnik). U Uputstvu se daju
pojasnjenja za primjenu Pravilnika namijenjena subjektima u
poslovanju hranom (u daljnjem tekstu: SPH) radi osiguranja
efikasnosti sistema samokontrole kao osnove za proizvodnju
sigurnog proizvoda (zdravstveno i higijenski ispravne hrane
zivotinjskog porijekla, te ovlastenim i sluzbenim veterinarima
koji provode propisane veterinarske preglede, kontrolu i nadzor
u objektima za proizvodnju hrane zivotinjskog porijekla (u
daljnjem tekstu: hrane) radi planiranja i provodenja sluzbenog
uzimanja uzoraka hrane, hrane za Zivotinje, vode za napajanje
zivotinja, briseva i dijagnostiCkog materijala za sluzbene
analize. Uzorkovanje se vrsi u svim fazama proizvodnje hrane i
hrane za zivotinje, a u cilju osiguranja sljedivosti.

Pojmovi

Za potrebe ovoga Uputstva pored pojmova uvedenih u
Pravilniku koriste se i sljede¢i pojmovi:

1. Jedinica (elementarna, ambalazna) je stvarni dio
lota, koji moZe biti oznacen kao jedinica lota i koji je
uzet kako bi ¢inio uzorak.

2. Pribor za uzorkovanje je sterilan pribor za
uzimanje i transport uzoraka (destruktivna metoda)
ili sterilna abrazivna spuzva (bris sa povrSine —
nedestruktivna metoda).

3. Subjekt u poslovanju s hranom je fizicko ili prav-
no lice, registrovano za obavljanje odredenih djelat-
nosti vezanih uz poslovanje s hranom, odgovorno da
osigura nesmetano provodenje odredbi propisa iz
oblasti veterinarstva i sigurnosti hrane unutar
poslovanja kojim upravlja.

4.  Monitoring je rutinsko ispitivanje radi otkrivanja
oneci$c¢enja hrane koje sluzi za procjenu SPH.

5. Nadzor je provodenje sistemskog posmatranja SPH
u postivanju higijenskih principa, u svrhu provode-
nja korektivnih mjera.
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Uvrstavanje mikrobioloskih Kkriterija u plan samokontrole

Glavnu odgovornost za zdravstvenu ispravnost hrane
snosi SPH koji mora uvrstiti u plan samokontrole sve obavezne
mikrobioloske kriterije 1 ostale mikrobioloske zahtjeve
specificne za poslovanje s hranom navedene u Prilozima
Pravilnika. Pri uvrStavanju mikrobioloskih kriterija u plan
samokontrole, SPH mora uzeti u obzir sve komponente koje
¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i veli¢inom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajuéih

rezultata.

Sve gore navedene komponente moraju biti opisane na
odgovarajuéi na¢in u okviru planova samokontrole koje
sastavlja i provodi SPH.

Kontrolu i nadzor nad gore navedenim sluzbeni veterinari
koji u svrhu potvrdivanja samokontrole u SPH vrse i sluzbeno
uzorkovanje na nacin kako je propisano ovim Uputstvom.

Nadin uzimanja sluzbenih uzoraka

S obzirom na ciljeve provodenja kontrole i nadzora (u
daljem tekstu: sluzbena kontrola), primjenjuju se razliiti nacini
uzorkovanja.

Nacin sluzbenog uzorkovanja pri kojem se uzima samo
jedna elementarna jedinica moze se primjenjivati iskljuc¢ivo u
maloprodaji i objektima iz sistema javne ishrane (Kriteriji
sigurnosti hrane). U svim ostalim slucajevima sluzbenog
uzorkovanja uzima se propisani broj elementarnih jedinica
(proizvodnja, veleprodaja, uvoz, itd.).

Sluzbene uzorke mogu dostavljati samo sluzbeni
veterinari uz Zapisnik o izvrSenom uzorkovanju na nacin kako
je propisano ovim Uputstvom. Zapisnik ne smije sadrzavati
naziv objekta kod kojeg je uzet, ve¢ jedinstvenu oznaku koja se
nalazi na reprezentativnom uzorku i duplikatu uzorka (rezervni
uzorak).

Sluzbeni uzorci moraju na sebi imati posebnu oznaku
sluzbenog veterinara koja ¢e jamciti anonimnost uzorka
prilikom njegove analize.

Sluzbeni uzorci se uzimaju u paru, jedan se Salje u
laboratorij, a drugi — rezervni uzorak, jasno oznacen, ostaje u
objektu u kojem se izvrsilo uzorkovanje, ili kod sluzbenog
veterinara, do momenta prispijeca laboratorijskog nalaza.

Za superanalizu, koja se radi u slucaju primjedbe stranke,
koristi se rezervni uzorak, koji se dostavlja drugoj ovlastenoj
veterinarskoj laboratoriji na ispitivanje.

Kod sluzbenog veterinara u evidenciji uzorkovanja ostaje
podatak o imenu i adresi vlasnika Zivotinje, odnosno objekta u
kojem se vrsi uzorkovanje.

Sluzbeni veterinar prilikom slanja uzorka obavezan je, u
uputi za ispitivanje, navesti koja se analiza trazi.

Postupak sa uzorkom

Organi i tkiva za pretrage pakuju se u sterilne boce, koje
se zaCepe gumenim ¢epom. Obi¢no se koriste boce sa Sirokim
otvorom - opodeldok.

Pojedini organi mogu se slati i u sterilnim plastiénim
vre¢icama, ili omotani u alu foliju, konzerviranje se moze
izvrSiti samo u slucaju da se ne radi o kemijskoj analizi. Ako se
uzorak mora konzervisati, onda se na pakovanju mora naznaciti
koji je konzervans koriSten.

U ljetnom periodu najbolje je uzorke slati u opremljenim
friziderima na —20° C, ili u termos bocama na + 4° C.

Uzimanje uzorka u postupku samokontrole

Uzorkovanje je potrebno provoditi priborom za
uzorkovanje na nacin da se sprije¢i svako njegovo naknadno
oneciséenje, kvarenje i ostecenje, kao i oneciscenje, kvarenje 1
oste¢enje hrane od koje je izuzet. Pri uzorkovanju se moraju
uvazavati nacela dobre higijenske prakse kao i mogucée dodatne
odredbe koje vrijede za objekat iz kojeg se uzima uzorak. Pri
uzimanju uzorka obavezno je koriStenje odgovarajuce zastitne
odjece (pokrivala za glavu, mantil, zastitna obuca i sl). Obvezna
je higijena ruku, pranje i dezinfekcija pribora nakon koristenja.

Uzorak mora biti reprezentativan u odnosu na seriju hrane
od koje se uzima.

Osim uzetog broja elementarnih jedinica potrebno je
voditi rauna i o koli¢ini uzetog uzorka odnosno koli¢ini jedne
elementarne jedinice. Preporu¢ena minimalna koli¢ina uzorka
(jedna elementarna jedinica wuzorka) za mikrobiolosko
ispitivanje je 500 g ili ml ili jedini¢no pakiranje. U slucaju da
nije moguée obezbijediti tu koli¢inu, tada se prije samog
uzorkovanja mora posavjetovati s laboratorijem o koli¢ini
uzorka koji ¢e biti dovoljan za propisano mikrobiolosko
ispitivanje.

SkladiStenje i transport uzorka pri obavljanju
samokontrole

Rezultati ispitivanja u velikoj mjeri zavise od nacina
uzimanja, skladiStenja, transporta, pripreme, kao i samog
ispitivanja uzorka.

Neovisno o ispitivanju, koje je isklju¢ivo kompetencija
laboratorija, SPH mora unutar plana samokontrole imati
opisane postupke za upravljanje uzorcima nakon njihova
uzimanja, te obezbijediti (provjeravajuéi s laboratorijem) da su
oni zadovoljavajuéi.

U postupcima se mora definisati vrijeme od trenutka
uzimanja uzoraka, dolaska u laboratorij do pocetka ispitivanja
(koje u pravilu ne bi smjelo biti duze od 24 sata) te uslovi
skladiStenja uzoraka (temperatura, izlaganje suncevoj svjetlosti
i dr.). Vrijeme od trenutka uzimanja uzoraka do pocetka
ispitivanja za razli¢itu hranu je navedeno u normi BAS ISO
7218/Amd 1:2004, pa time, SPH moZe u postupcima definisati
navode iz navedene norme.

Uzorak hrane za koju je temperatura skladiStenja
definisana, mora se ¢uvati na toj temperaturi. Hladene uzorke je
tokom prijevoza potrebno transportovati na tacno odredenoj
temperaturi, uskladenoj s preporu¢enom temperaturom koja je
navedena na originalnoj ambalazi hrane, a zamrznute uzorke pri
temperaturi i u uslovima, koji sprjecavaju otapanje.

Uzorci koji se brzo kvare ne bi se smjeli zamrzavati niti
dovoditi u direktan kontakt s povrSinama niske temperature
(ispod 0°C) poput zamrznutih ulozaka u spremnicima.

Ako se posebno trazi, u svrhu obezbjedenja preciznosti
ispitivanja, SPH treba omogudéiti praenje temperature za
vrijeme prijevoza uzoraka ili provjeriti promjene temperatura
koje su se dogodile u uzorcima. Uzorak se mora transportovati
u temperaturnim uslovima koji ne dovode do mikrobioloskih
promjena uzorka.

Sve faze uzorkovanja i transportovanja uzoraka iz
samokontrole u SPH mogu kontrolisati i nadzirati sluzbeni
veterinari.

Ispitivanje uzorka

Laboratorijska ispitivanja se

akreditovanim metodama.

SPH pri obavljanju samokontrole mora postupati u skladu
sa dobrom laboratorijskom praksom.

moraju provoditi po
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Ako metoda koja se koristi za otkrivanje patogenih
bakterija u hrani nije zasnovana na izolaciji uzroc¢nika,
preporucuje se potvrda rezultata klasiénom metodom.

Metode se dijele na:

Kvalitativne metode

Granica detekcije

Kvantitativhe metode
Granica kvantifikacije

Inkluzija/ekskluzija

(prisutnost/odsutnost) Inkluzija/ekskluzija
Osjetljivost Linearnost
Specifi¢nost

Klasifikacija metoda je navedena u BAS ISO 16140 koja
ukljucuje inter i intra — laboratorijska uporedna ispitivanja.

Mjerna nesigurnost

U nedostatku postojanja zakonski definisanih mikrobiolo-
Skih kriterija, procjena hrane moze se provesti na osnovu ¢l. 12.
i 13. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) koji
propisuje zabranu stavljanja zdravstveno neispravne hrane na
trziSte. Veterinarski inspektor moze ograniciti stavljanje hrane
na trziste na osnovu procjene rizika od slucaja do slucaja.

Mjere primjene koje govore kako uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata mikrobioloske analize
prehrambenih proizvoda nisu utvrdene.

Vrlo je slozen problem na koji nacin uzeti u obzir mjernu
nesigurnost prilikom tumacenja rezultata ispitivanja s obzirom
na propisane mikrobioloske standarde.To je posebno vazno kod
mikrobioloskih ispitivanja, gdje je mjerna nesigurnost veoma
visoka (od 0,5 do 1,0 log jedinica) u odnosu na analitiCke
metode ispitivanja.

Kada je u pitanju odredivanje mikrobioloskih kriterija za
hranu, SPH moraju uvijek smatrati sve rezultate ispitivanja koji
su iznad dopustenih granica kao neprihvatljive, bez obzira na
uklju€enu mjernu nesigurnost, dok se u sluzbenim kontrolama
mjerna nesigurnost uzima u obzir kako bi se garantovalo da
doti¢na hrana nije u skladu sa kriterijima.

a) kvalitativna analiza i mjerna nesigurnost

Trenutno na medunarodnom nivou nema dogovorenog
na¢ina o tome kako izraziti mjernu nesigurnost kod
kvalitativnog odredivanja i zato nema smjernica u tom pogledu.

b) Kvantitativna analiza i mjerna nesigurnost

Mjerna nesigurnost se zasniva na standardnom odstupanju
ponovljivosti rezultata.

U okviru sluzbenih kontrola preporucuje se uzeti u obzir
slijedeca nacela:

s obzirom na patogenu bakteriju koja se prenosi hranom,
trebao bi biti dovoljno nizak kako bi osigurao visok nivo zastite
zdravlja ljudi. U kontekstu aktivnosti posebno paZzljivo moraju
se razmatrati najvisi prihvatljivi rezultati za svaki pojedini
slucaj.

Bakterijski indikatori koriste se kao
prihvatljivog provodenja proizvodnih procesa.

Svaki akreditovani laboratorij mora izracunati mjernu
nesigurnost za svako kvantitativno mikrobiolosko ispitivanje,
ako je to sluzbeni veterinar zatrazio, i priloziti ga uz
laboratorijski nalaz.

INTERPRETACIJA REZULTATA MIKROBIOLOSKIH
ISPITIVANJA

U skladu sa mikrobioloskim kriterijima postoje dva nacina
tumacenja rezultata provedenih mikrobioloskih ispitivanja
uzoraka.

Prvi nacin je kada je u mikrobioloSkom kriteriju zadana
jedna grani¢na vrijednost (tj. kada su minimalne i maksimalne
dozvoljene vrijednosti iste m=M) te e rezultati ispitivanja biti
zadovoljavajuéi ili nezadovoljavajuéi. Ovakva grani¢na

pokazatelji

vrijednost i interpretacija rezultata uglavnom se primjenjuje za
Kriterije sigurnosti hrane.

Na ovaj naéin rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na slijedec¢i nacin:

1. Kada su vrijednosti m=M

Zadovoljavaju¢e: Ako svih 5 (n) uzoraka pokaze
odsutnost Salmonelle u 25g

Nezadovoljavajuce: Ako je ustanovljena Salmonella u 25g
u bilo kojoj elementarnoj jedinici uzorka.

2. Drugi nacin je kada su u mikrobioloskom kriteriju
zadane dvije grani¢ne vrijednosti, tj. kada se date dvije grani¢ne
vrijednosti minimalna i maksimalna dozvoljena vrijednost (m i
M), dobijeni rezultati ispitivanja mogu se interpretirati kao
zadovoljavajuéi, prihvatljivi ili nezadovoljavajuéi. Dvije
grani¢ne vrijednosti i tri moguce interpretacije rezultata
uobicajene su za Kriterije higijene u procesu proizvodnje.

Primjer:
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* "n" predstavlja broj ukupno ispitanih uzoraka, dok je "c"
oznaka za broj neodgovaraju¢ih uzoraka od ukupno ispitanih.

Na ovaj nain rezultati provedenih mikrobioloskih
ispitivanja interpretiraju se na sljede¢i nacin:

Zadovoljavajuée: Ako su sve ustanovljene vrijednosti
manje od 500 cfu/g ili cm? (<m)

Prihvatljive: Ako su maksimalno 2 (c) od 5 (n) dobijenih
vrijednosti izmedu 500 i1 5000 cfu/g ili cm? (izmedu m i M), a
ostale dobijene vrijednosti manje ili jednake 500 cfu/g (<m)

Nezadovoljavajuée: Ako je jedna ili viSe vrijednosti veca
od 5000 cfu/g ili cm*> (>M), ili ako je vise od 2 (c) od
ispitivanih 5 (n) vrijednosti izmedu 500 1 5000 cfu/g ili cm?
(izmedu m i M)

SPECIFICNA PRAVILA
Utvrdivanje stanja i osobina hrane

Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju se na hranu od faze
otpremanja iz SPH sve do isteka roka trajanja. Kako bi se
primjenjivali odgovarajuci Kriteriji sigurnosti hrane, lice
ovlasteno za provodenje sluzbene kontrole u trenutku uzimanja
uzorka u objektu proizvodnje, mora provjeriti te zabiljeziti
stvarno stavljanje hrane na trziste (da se ono zaista dogodilo).
Zato se smatra da se Kriteriji sigurnosti hrane primjenjuju,
kada je hrana u fazi otpreme i veé su sastavljeni dokumenti za
transport.

U pojedinim slu¢ajevima, pri definisanju mikrobioloskih
kriterija koji se primjenjuju za odredenu vrstu hrane, uzima se u
obzir nacin na koji se hrana konzumira, ali je jo§ vaznije uzeti u
obzir posebnu grupu potrosaca kojima je namijenjena. To se
posebno odnosi na odredene mikrobioloske kriterije koji se
primjenjuju za gotovu hranu, odnosno, hranu koja se ne mora
podvrgnuti nikakvom daljnjem postupku kojim bi se uklonio ili
smanjio broj prisutnih mikroorganizama do prihvatljivog nivoa.

Kako bi se odgovarajuci Kriterij sigurnosti hrane mogao
primijeniti sluzbeni veterinar mora u trenutku uzimanja uzoraka
takoder uzimati u obzir, u skladu sa ¢lanom 13. Zakona o hrani,
i upute navedene pri oznacavanju hrane (npr. "konzumirati
nakon kuhanja"), koje moraju biti odgovarajuée za tu vrstu
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hrane, u skladu sa uobi¢ajenim nac¢inom koriStenja, uputstvom
za pripremu hrane i lokalnim obicajima.

Kod definisanja Kriterija sigurnosti hrane za ispitivanje
na prisutnost bakterije L. monocytogenes, uzimaju se u obzir
osobine hrane i njena namjena, postujuci razlicitosti hrane koje
pogoduju ili ne pogoduju rastu i razvoju ove bakterije.

U tu svrhu, a prije provodenja ispitivanja, SPH mora
odrediti u koju kategoriju odredena hrana pripada:

- Gotova hrana za dojencad i gotova hrana za posebne

medicinske namjene;

- Gotova hrana u kojoj moze doéi do rasta bakterije L.
monocytogenes;

- Gotova hrana koja ne pogoduje rastu bakterije L.
monocytogenes.

U svrhu definisanja kojoj kategoriji hrana pripada, smatra
se da hrana koja ima sljede¢e navedene osobine ne pogoduje
rastu i razvoju bakterije L. monocytogenes:

pH <4.4 ili aw <0.92;

pH<5.0iaw <0.94;

rok trajanja < 5 dana.

Osim hrane sa gore navedenim osobinama, SPH moze
svrstati i drugu hranu u kategoriju "Gotova hrana koja ne
pogoduje rastu bakterije L. monocytogenes", ukoliko moze
nau¢no opravdati da takva hrana neée pogodovati rastu
bakterije L. monocytogenes.

Redovno ispitivanje prisutnostii bakterije L. monocyto-
genes ne primjenjuje se u uobicajenim okolnostima za slijedecu
gotovu hranu:

- onu koja je termicki obradena ili na neki drugi nacin
koji efikasno uklanja bakteriju L. monocytogenes,
kada nakon takve obrade viSe nije moguéa ponovna
kontaminacija (npr. proizvodi koji su termicki
obradeni nakon zavr$nog pakovanja),

- med,

- Zivi §koljkasi,

U skladu sa gore navedenim, SPH mora osigurati posti-

vanje Kriterija sigurnosti hrane definiranih ovim Uputstvom.

PROCJENA SUBJEKATA U PROIZVODNJI SA
HRANOM

Sluzbeni veterinar za provodenje sluzbene kontrole duzan
je provjeriti je li SPH sastavio i primjenjuje li planove
samokontrole u koje su uvrSteni mikrobioloski kriteriji,
odnosno da li provodi korektivne mjere.

Procjena rezultata uzastopnog (konsekutivnog) uzorko-
vanja provodi se na principu pomi¢nog okvira (engl. Rolling
window).

Uzastopno (konsekutivno) uzorkovanje je uzorkovanje
koje se odvija u ukupnom vremenu trajanja proizvodnog
procesa u klaonicama goveda, ovaca, koza, konja, svinja, a
posebno peradi prilikom uzorkovanja sa trupova u svrhu
ispitivanja na prisutnost uzro¢nika Sal/monella spp.

SPH (klaonice i objekti za proizvodnju mljevenog mesa,
mesnih proizvoda i maSinski otkoStenog mesa) moraju uzimati
uzorke za mikrobioloSka ispitivanja najmanje jednom u
kalendarskoj sedmici (svake sedmice uvijek razli¢itog dana).

Ako SPH radi viSe od 5 dana u sedmici, uzimanje uzorka
obavlja se svake sedmice uvijek razliCitog dana, kako bi se
kontrolom obuhvatili svi dani. U sluaju da se u danu
definiranom za uzorkovanje zakolje manje od 5 papkara,
kopitara ili manje od 15 komada peradi, predviden broj
zivotinja, od kojih se uzimaju uzorci, mora se nadopuniti
prilikom sljedeceg klanja.

Ukupan broj aerobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija na trupovima

Mjesta s kojih se uzimaju uzorci za dokazivanje prisut-
nosti aerobnih mezofilnih bakterija i enterobakterija moraju biti
opisana u planovima samokontrole koje je sastavio SPH, a
njihov odabir prvenstveno zavisi od tehnologije i postupaka
obrade u pojedinoj klaonici odnosno od vrste Zivotinja za
klanje.

Kako je svrha pregledati mjesta s najvjerojatnije najve¢om
kontaminacijom, odabrana su cetiri moguéa mjesta za
uzorkovanje u svrhu odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija:

goveda: vrat, vrh grudi, bo¢ni dio trbuha i zadnji dio

zivotinje;

ovce i koze: trbuh, postrani dio grudnog kosa (rebra), vrh

grudi i grudi;

svinje: but, obraz, srednji dio buta i trbuh;

konji: trbuh, vrh prsista, but, zadnji dio Zivotinje.

Ako SPH odluci uzimati uzorke s mjesta razlicitih od ovih
predlozenih ili je zapoceo s obavljanjem tih aktivnosti duzan je
validirati predlozeni sistem. Takoder je vazno tokom odredenog
vremenskog perioda odrzati dosljednost u odabiru mjesta
uzorkovanja radi pracenja dobijenih rezultata.

Navedene vrijednosti za interpretaciju rezultata dobijenih
nakon uzimanja uzoraka nedestruktivnom metodom -
abrazivnom spuzvom - mogu se Koristiti kao preporucene
vrijednosti ako je SPH obavezan uzorkovati, a odabrao je
nedestruktivnu metodu uzimanja uzoraka s trupova.

Za sve ostale metode nedestruktivnog uzorkovanja tru-
pova zbog nedostatka definisanog kriterija za procjenu rezultata
dobijenih nakon prebrojavanja aereobnih mezofilnih bakterija i
enterobakterija, SPH wusvaja i opisuyje unutar postupaka
samokontrole jedan od slijede¢ih kriterija:

a. "m" je definisan za svaki objekat na osnovu prosje-

¢nih vrijednosti rezultata dobijenih u posljednjih 12
mjeseci pomnozeno za 1,5.

b. "M" je definisan za svaki objekat na osnovu
prosje¢nih 5% najlo$ijih rezultata u posljednjih 12
mjeseci;

Pri provodenju sluzbene kontrole provjerava se provode li
SPH analizu razvoja trendova rezultata ispitivanja, te da li su se
u sluéaju razvoja trenda prema nezadovoljavajuéim rezultatima,
preduzimale odgovarajuce korektivne mjere bez odgadanja, a u
cilju sprje¢avanja pojave mikrobioloskih rizika.

"Razvojem trenda prema nezadovoljavajucéim rezultatima"
smatra se dobijanje i samo jednog rezultata koji prelazi
vrijednost "M" ili tri uzastopna dnevna rezultata s vrijednostima
izmedu "m" i "M". Obje situacije zahtijevaju od SPH primjenu
korektivnih mjera predvidenih u slucaju dobijanja nezado-
voljavajuéih rezultata.

Nacin uzimanja uzoraka s trupova nedestruktivnom
metodom opisan je u normi BAS ISO 17.604 2008. godina
Mikrobiologija hrane i hrane za Zzivotinje - Uzorkovanje
zivotinjskih trupova za mikrobioloske analize.

Provjera prisutnosti bakterija Salmonella spp. na
trupovima

Za ispitivanje prisutnosti Salmonella spp. mora se koristiti
metoda uzimanja uzoraka abrazivnom spuzvom, povrSina
uzorkovanja mora obuhvatiti najmanje 400 cm?.

Rezultati na trupovima odnose se na 50 uzoraka
prikupljenih u 10 serija uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja (5 uzoraka po svakoj seriji). Procjena rezultata
uzastopnog uzorkovanja provodi se na principu pomicnog
okvira (engl. Rolling window).
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Postupak provodenja uzastopnog (konsekutivnog)
uzorkovanja

SPH u klaonicama uzimaju uzorke za mikrobiolosko
ispitivanje najmanje jednom sedmi¢no, odnosno svake sedmice,
uvijek razli¢itog dana kako bi se kontrolom obuhvatili svi dani
u sedmici. To znaci da ¢e SPH npr. prve sedmice uzorke uzeti u
ponedjeljak, druge sedmice u utorak, tre¢e u srijedu itd. 50
uzoraka (u skladu sa planom uzimanja uzoraka da se dobije 10
uzastopnih serija uzimanja uzoraka). Poblize objasnjeno, od 5
uzetih uzoraka svake sedmice, nakon 10 uzastopnih sedmica
ispituje se serija od 50 uzetih uzoraka. Druga serija uzorkovanja
obuhvata uzorke uzete u intervalu od 2. do 11. sedmice
(zanemaruje se 5 uzoraka iz prve sedmice, a pridruZuje se 5
uzoraka iz 11. sedmice) te se procjenjuje nova serija od 50
uzoraka. Trec¢u seriju €initi ¢e uzorci uzeti u intervalu od 3. do
12. sedmice, Cetvrtu seriju od 4. do 13. sedmice, itd.

Pomicni okvir (Rolling window)

Prvih 50 uzoraka ¢inili bi uzorci uzeti u intervalu od 1. do
10. sedmice, drugih 50 uzoraka ¢inili bi uzorci uzeti od 2. do
11. sedmice itd., odnosno kako je prikazano u tablici:

Sedmice/serije uzorkovanja:

12 345 6 7 8 910 11 12 13 14 15 16

! ] }

Itd...

Prvih 50 uzoraka Cine uzorci uzeti u intervalu od 1. do 10.
sedmice, drugih 50 uzoraka ¢ine uzorci uzeti od 2. do 11.
sedmice., odnosno kako je prikazano u tablici:

Rezultati provedenih mikrobioloskih ispitivanja interpre-
tiraju se na slijede¢i nacin:

- zadovoljavajuée, ako je prisutnost salmonele
ustanovljena u najvise 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka

- nezadovoljavajuée, ako je prisutnost salmonele
ustanovljena u vise od 5 ("c") od ispitivanih 50 ("n")
uzoraka.

Primjer:

U primjeru su prikazani rezultati dobijeni tokom
uzastopnog sedmi¢nog uzorkovanja i ispitivanja trupova svinja
na prisutnost Salmonella spp. koji su bili sljede¢i kroz 15
sedmica (broj pozitivnih / broj uzorkovanih):

1. sedmica 1/5 (1 uzorak pozitivan na Sal/monella spp.

od 5 ispitivanih)
2. sedmica 1/5
3. sedmica 0/5
4 sedmica 0/5
5. sedmica 1/5
6. sedmica 0/5
7. sedmica 0/5
8.  sedmica 1/5
9.  sedmica 0/5
10. sedmica 2/5
11. sedmica 0/5
12. sedmica 0/5
13. sedmica 0/5
14. sedmica 1/5
15. sedmica 1/5

Analiza trenda

SPH moraju analizirati razvoj trendova rezultata
ispitivanja na nacin da se biljeze rezultati analitickih ispitivanja
u tablice ili grafikone unutar odredenog vremenskog razdoblja.

U tablici ili grafikonu moraju se biljeziti svi dobijeni
rezultati, i oni zadovoljavajuci i oni nezadovoljavajuéi.

UCESTALOST UZORKOVANJA

Obavezno je sedmi¢no uzorkovanje za odredene
proizvode, kao S$to su trupovi, meso, proizvodi od mesa i
masinski otkosteno meso. U svim ostalim sluéajevima SPH
mora sam odrediti ucestalost uzorkovanja uzimajuéi u obzir
prisutne rizike vezane za proizvod.

UCcestalost sluzbenog uzorkovanja planira se na osnovu
utvrdenog rizika u SPH.

A. Ucestalost uzorkovanja u klaonicama s trupova goveda,
svinja, ovaca, koza i konja zavisno od kapaciteta
proizvodnje

Sedmica Sedmica Sedmica Sedmica | Sedmica Sedmica
1.- 10. 2.-11. 3.-12 4.-13. 5.- 14. 6.- 15.
1/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 /5 0/5
0/5 0/5 1/5 0/5 /5 1/5
0/5 1/5 0/5 0/5 1/5 0/5
1/5 0/5 0/5 1/5 /5 2/5
0/5 0/5 1/5 0/5 /5 0/5
0/5 1/5 0/5 2/5 /5 0/5
1/5 0/5 2/5 0/5 /5 0/5
0/5 2/5 0/5 0/5 /5 1/5
/5 0/5 0/5 0/5 1/5 1/5
6/50 5/50 4/50 4/50 5/50 5/50

B |

Godis$nji
kapacitet

Ucestalost uzorkovanja

Smanjena ucestalost

Pocetna ucestalost uzorkovanja (kod

proizvodnje uzorkovanja zadovoljavajuéih
rezultata)

od 1.001 do Enterobacteriaceae i

7.000  goveda ||[Enterobacteriaceae i perobne mezofilne bakterije:

ili konja laerobne mezofilne S trupova mjesecno

Al [bakterije:
5 trupova svake 2 sedmice
[barem 2 mjeseca uzastopno
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od 4.001 do
15.000
ili ovaca ili

svinja,

koza

Salmonella spp.:
5 trupova svake 2 sedmice
lbarem 2 mjeseca uzastopno

Salmonella spp.:
5 trupova mjese¢no

dnevnog
iprosjeka

Salmonella spp.

broj pozitivnih je
<2 od 20
(vrijedi samo za

broj pozitivnih je >2
od 20
(vrijedi samo za Al)

od 101 do 1.000\\Epteropacteriaceae i acrobne mezofilne bakterije:
igoveda ili konja |Is trypova kvartalno

A2
lod 1.001 do

4.000 svinja, ili
lovaca ili koza

Salmonella spp.:
5 trupova kvartalno

[Enterobacteriaceae i acrobne mezofilne bakterije:
5 trupova u polugodistu

Salmonella spp.:

5 trupova u polugodistu

lod 101 do 1.000
A3 |lsvinja, ili ovaca
ili koza

do 100 goveda ili||Enterobacteriaceae i

Al)

Napomene:

1))

2)

3)

4)

B.

Uzorkovanje treba provoditi odvojeno za svaku vrstu
zivotinja. U jednoj seriji potrebno je uzorkovati 5 trupova;
1 uzorak podrazumijeva 1 trup.

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazumijeva
uzorkovanje unutar jednog klaonickog lota.

Aerobne mezofilne bakterije i Enterobacteriaceae —
kriterij je ispod definisanog log prosjeka na nivou 5
uzoraka. Grani¢ne vrijednosti (m i M) primjenjuju se
samo na uzorke uzete destruktivnom metodom, dok su
kriteriji za uzorke uzete nedestruktivnom metodom
(spuzvom) nizi i prikazani u zagradi ().

Za A2, A3 i A4 kategoriju prihvatljiva vrijednost za
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka

Uc¢estalost uzorkovanja u klaonicama peradi zavisno od
kapaciteta proizvodnje

aerobne mezofilne bakterije,|

N

H Ucestalost uzorkovanja

A4 |[konja ili svinja ili||Salmonella spp.:
lovaca ili koza 5 trupova godisnje —
GOdls'njl Pocetna ucestalost Smanjena ucestalost
ka.pacltet. uzorkovania uzorkovanja (kod
proizvodnje ) zadovoljavajucih rezultata)
Tumacenje rezultata: T
Salmonella spp.:
Salmonella spp.:
|GOVEDA, KONJIL, OVCE, KOZE d 100.001 do s uroraka u svake 2 5 uzoraka jednom u mjesecu
1.000.000 . .
| ”Zadovoljavajuéel |Prihvat|jivo| |Nezadovoljavajuée | brojlera sedmice barem 3 mjeseca
uzastopno
235 (2.8) Bl
<3.5 (2.8) log <5.0 (4.3) 5 Salmonella spp.: Salmonella spp.:
llj:kr()b?e mezofilne cfu/cm® dnevnog | [log cfu/cm? ZS'O “3) log' clizu/cm d 10.001 do |[5 uzoraka u svake 2 5 uzoraka jednom u mjesecu
terije prosjcka dnevnog nevnog prosjeka 100.000 purana|[sedmice barem 3 mjeseca
iprosjeka luzastopno
. d 5.501 d
>1.5 (0.8) i © Salmonella spp.:
100.000
1.5(0.8) Io <2.5(1.8) log| broil 5 uzoraka kvartalno
. o & cfu/cm? >2.5 (1.8) log cfu/cm? B2 |[roviera
Enterobacteriaceae ||cfu/cm® dnevnog .
brosjeka dnev'nog [dnevnog prosjeka lod 5.501 do Salmonella spp.:
prosjeka 10.000 purana ||5 uzoraka kvartalno
do 5.500 Salmonella spp.:
br101 dp(;Z()mvmh Je Ibroj pozitivnih je >1 lbrojlera 5 uzoraka u polugodistu
<l o B3
/ It . - 2
Salmonelia spp (vrijedi samo za od ,,0 R do 5.500 Salmonella spp.:
(vrijedi samo za Al) i
A1) lpurana 5 uzoraka u polugodistu
SVINJE
40063 Tumacdenje rezultata:
>4, 3)1
4.0(3.3)1 <5.0 (4.3
Aerobne mezofilne <40 5 ) log <50 (4.3) , |P5.0(4.3)log cfu/cm? |BR0JLERI’ PURANI
bakterii cfu/cm” dnevnog | [log cfu/cmy B ek
akterije brosjeka dnevnog nevnog prosjeka | HZadovonavajuée HNezadovonavajuée
iprosjeka
[prisutnost ustanovljena u . . "
0(13 (i 3 od 30 ispitivanih [prisutnost ustanovljena u vise od
> \%
) <2.0(1.3) (1.3)i >3.0 (2.3) log cfu/em? \Salmonella spp. | P 3 od 30 ispitivanih uzoraka
Enterobacteriaceae | |log cfu/cm? <3.0(2.3) : zoraka s
. , |ldnevnog prosjeka s (vrijedi samo za B1)
dnevnog prosjeka |[log cfu/cm (vrijedi samo za B1)
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uzorkovanje unutar jednog klaoni¢kog lota.
i B3 kategoriju prihvatljiva vrijednost za
Salmonella spp. = 0 / broj uzoraka.

Napomena:
)]

zivotinja.
2)
3) Za B2
4

Uzorkovanje potrebno provoditi odvojeno za svaku vrstu

Broj navedenih trupova u jednom uzorku podrazumijeva

Za uzorke u kojima je ustanovljena prisutnost Salmonella spp.

izolati sojeva moraju biti dalje serotipizovani u svrhu
odredivanja serotipova Salmonella Typhimurim i Salmonella
Enteritidis

kako

bi se

verificirala
mikrobioloskim kriterijem iz tacke 1.5. Priloga 1. Pravilnika.

usuglasenost

C. Udlestalost uzorkovanja mljevenoga mesa, mesnih

pripravaka i masinski otkostenog mesa (MOM) zavisno od

kapaciteta proizvodnje

N

Ucestalost uzorkovanja

Mjese_cm_ Vrsta Smanjena ucestalost
kapaciteti . . .
’ X mesa Pocetna ucestalost uzorkovanja (kod
proizvodnje uzorkovanja zadovoljavajucih
rezultata)
E. coli i acrobne [E. colii acrobne
mezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
sve vrste . s
od 5 do 10 tona nesa zadovoljavajucih
mljevenog o rezultata
sim mesa
imesa/MOM-a di Salmonella spp.: Salmonella spp.:
cradl . .
P 1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih
rezultata
\E. coli |E. coli:
1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
sve vrste |[zadovoljavaju¢ih
od 5 do 10 tona Imesa, rezultata
imesnih pripravaka |josim mesa||{Salmonella spp.: \Salmonella spp.:
peradi 1 uzorak u 2 sedmice, do ||l uzorak mjese¢no
dobijanja 6 uzastopnih
lzadovoljavajuéih
rezultata
IE. coli i acrobne |E. coli i aerobne
imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak mjese¢no, do ||l uzorak u 2 mjeseca
sve vrste L
od 1 do 5 tona nesa dobijanja 4 uzastopna
imljevenog o lzadovoljavajuéa rezultata
sim mesa
imesa/MOM-a . \Salmonella spp.: \Salmonella spp.:
peradi L .
1 uzorak mjese¢no, do ||I skupni uzorak
dobijanja 4 uzastopna Imjese¢no
zadovoljavajuca rezultatal
[meso .
. Salmonella spp.: 1 uzorak mjesecno
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak mjese¢no, do ||l uzorak u 2 mjeseca
sve vrste ||dobijanja 4 uzastopna
od 1 do 5 tona L,
. Imesa, zadovoljavajuca rezultata
mesnih .
. sim mesa|(Salmonella spp.: Salmonella spp.:
pripravaka . Lo .
peradi 1 uzorak mjeseéno, do ||l skupni uzorak
dobijanja 4 uzastopna Imjese¢no
lzadovoljavajuéa rezultata

meso‘ Salmonella spp.: 1 uzorak mjese&no
peradi
[E. coli i aecrobne E. coli i acrobne
Imezofilne bakterije: imezofilne bakterije:
1 uzorak u 2 mjesaca, do ||l uzorak svaka 4
sve vrste s .
dobijanja 3 uzastopna Imjeseca
[mesa, lzadovoljavajuca rezultata
0d 501 kgdo 1 osim mesa|
. . Salmonella spp.: Salmonella spp.:
tone mljevenog  (|peradi ) a2 m dollt skupni K ied
mesa/MOM-a uz'(')ra‘ u 2 mjeseca, do ||1 sl qu uzorak jednom
dobijanja 3 uzastopna 2 mjeseca
lzadovoljavajuca rezultata
meso
. Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do ||l uzorak svaka 4
dobijanja 3 uzastopna [mjeseca
Isve vrste . L,
lzadovoljavajuca rezultata
Imesa,
. Salmonella spp.: Salmonella spp.:
od 501 kgdo 1 osim mesa| . . .
. . 1 uzorak jednom u 2 1 skupni uzorak jednom
tone mesnih peradi . L .
. Imjeseca, do dobijanja 3 |[u 2 mjeseca
pripravaka
luzastopna
zadovoljavajuca rezultata
meso‘ Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjeseno
peradi
E. coli i acrobne E. coli i acrobne
imezofilne bakterije: Imezofilne bakterije:
1 uzorak u 4 mjeseca, do ||l uzorak u polugodistu
dobijanja 3 uzastopna
lzadovoljavajuca rezultata
sve vrste ||Salmonella spp.: Salmonella spp.:
imesa, 1 skupni uzorak u 2 1 skupni uzorak jednom
do 500 kg osim mesa|mjeseca, do dobijanja 3 4 mjeseca
mljevenog peradi luzastopna
mesa/MOM-a zadovoljavajuca rezultata
meso Salmonella spp.: 1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
E. coli: E. coli:
1 uzorak u 4 mjeseca, do ||l uzorak u polugodistu
dobijanja 3 uzastopna
sve vrste . s
zadovoljavajuca rezultata
Imesa,
. Salmonella spp.: Salmonella spp.:
-1 |losim mesa| . .
do 500 kg mesnih di 1 skupni uzorak u 2 1 skupni uzorak jednom
. eradi . o .
pripravaka P Imjeseca, do dobijanja 3 |ju 4 mjeseca
[uzastopna
zadovoljavajuca rezultata
meso‘ \Salmonella spp.:1 skupni uzorak mjese¢no
peradi
Napomena:

1))

Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih jedinica od

kojih se svaka ispituje prema zadanim parametrima te se
dobija 5 rezultata, a rezultati se interpretiraju u skladu sa
Pravilnikom.

2)

Skupni uzorak se dobija na naéin da lice koje uzorkuje

zdruzi pet elementarnih jedinica u uzorak te se ispitivanje
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provodi na tom uzorku i dobija se jedan rezultat koji se
interpretira u skladu sa Pravilnikom.

D. Ucestalost uzorkovanja mesnih pripravaka namijenjenih
za jelo sirovih zavisno od kapaciteta proizvodnje

H Ucestalost uzorkovanja

Mjesecni
kapacitet
proizvodnje

. . Smanjena ucestalost
Pocetna ucestalost .
uzorkovanja (kod

uzorkovanja

zadovoljavajucih rezultata)

od 501 kg do 1 tone
imesnih pripravaka
lkoji su kao sirovi
namijenjeni za jelo

E. coli:

1 uzorak mjese¢no, do
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavajucih rezultata
Salmonella spp.:

1 uzorak u 2 sedmice, do
dobijanja 6 uzastopnih
zadovoljavaju¢ih rezultata

E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca

Salmonella spp.:
1 uzorak mjeseéno

E. coli:
1 uzorak u 2 mjeseca, do

E. coli:
1 uzorak kvartalno

od 101 kg do 500 kg |(dobijanja 4 uzastopna
mesnih pripravaka |[zadovoljavajuca rezultata
Salmonella spp.:

1 uzorak mjese¢no, do

dobijanja 4 uzastopna

lkoji su kao sirovi Salmonella spp.:

namijenjeni za jelo 1 skupni uzorak mjese¢no

zadovoljavajuca rezultata

E. coli:
1 uzorak kvartalno, do
dobijanja 3 uzastopna

E. coli:

1 uzorak u polugodistu
do 100 kg mesnih
pripravaka koji su
lkao sirovi

zadovoljavajuca rezultata
Salmonella spp.:
1 skupni uzorak mjesecno,

Salmonella spp.:
[namijenjeni za jelo 1 skupni uzorak u 2 mjeseca

do dobijanja 4 uzastopna

zadovoljavajuca rezultata

Napomena:

1)  Uzorak je uzorak sastavljen od 5 elementarnih jedinica od
kojih se svaka ispituje prema zadanim parametrima te se
dobije 5 rezultata, a rezultati se interpretiraju u skladu sa
Pravilnikom.

2)  Skupni uzorak se dobije na nacdin da lice koje uzorkuje
zdruZi pet elementarnih jedinica u uzorak te se ispitivanje
provodi na tom uzorku i dobije se jedan rezultat koji se
interpretira u skladu sa Pravilnikom.

Smanjivanje udestalosti uzorkovanja
SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja prema

ucestalosti propisanoj Pravilnikom odnosno jednom sedmiéno,

mogu smanjiti uzorkovanje na svakih 14 dana, ako su kroz 6

uzastopnih sedmica dobijeni rezultati ispitivanja  bili

zadovoljavaju¢i radi odredivanja broja aerobnih mezofilnih
bakterija i enterobakterija na trupovima, te broja aerobnih

mezofilnih bakterija i bakterije E. coli u mljevenom mesu i

mesnim pripravcima. U sluCaju tri uzastopna prihvatljiva

(vrijednost rezultata je izmedu "m" i "M") ili jednog

nezadovoljavajuéeg (vrijednost veéa od "M") rezultata,

uzorkovanje se vra¢a na pocetnu ucestalost odnosno obavlja se
na sedmic¢noj osnovi.

SPH koji primjenjuju planove uzorkovanja s predvidenim
sedmi¢nim uzimanjem uzoraka (prema Pravilniku) mogu
smanjiti ucestalost uzorkovanja i ispitivanja na prisutnost
salmonela na svakih 14 dana ukoliko su tokom 30 uzastopnih
sedmica (150 ukupnih uzoraka) dobijeni rezultati ispitivanja
bili zadovoljavajuéi.

Ucestalost uzorkovanja te moguénost smanjenja broja
uzorkovanja za klaonice manjih kapaciteta i objekte u kojima se
proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci ili  masSinski
otkosteno meso u malim koli¢inama data je u ovome Uputstvu
u dijelu koji se odnosi na prikaz ucestalosti uzorkovanja
trupova, mljevenog mesa i mesnih pripravaka te uslova i nacina
smanjenja broja elementarnih jedinica uzorka u objektima
manjeg kapaciteta proizvodnje.

PREGLED PREPORUCENIH I OBAVEZNIH
MIKROORGANIZAMA ZA ODREDENU VRSTU
HRANE

SPH, pored obaveznih mikrobioloskih kriterija navedenih
u Prilogu I. Pravilnika moze u okviru poslovanja s hranom
ispitivati 1 alternativne = mikroorganizme.  Ispitivanje
alternativnih mikroorganizama u skladu sa odredbom c¢lana 5.
stav 6. Pravilnika dozvoljeno je samo za Kriterije higijene u
procesu proizvodnje. U skladu s tim, ukoliko SPH u okviru
poslovanja s hranom ispituje alternativne mikroorganizme,
mora ih wuvrstiti u plan samokontrole, te navesti sve
komponente koje ¢ine mikrobioloski kriterij:

- kategoriju hrane (proizvod) na koju se odnosi;

- mikroorganizam ili toksin/metabolit koji se ispituje;

- plan uzimanja uzoraka (s brojem i velicinom

elementarnih jedinica koje sacinjavaju uzorak);

- grani¢ne vrijednosti;

- ispitnu metodu;

- fazu u kojoj se kriterij primjenjuje;

- korektivne mjere u slucaju nezadovoljavajucih

rezultata.

U tablicama su navedeni alternativni (PREPORUCENTI)
mikroorganizmi koje SPH mogu uvrstiti u svoje poslovanje s
hranom, ali pored komponenti koje su sadrzane u preporukama,
SPH u planove samokontrole moraju uvrstiti i sve ostale
komponente koje ¢ine mikrobiloski kriterij. Takoder, ako za
odredenu vrstu hrane postoje propisani i obavezni kriteriji
kojima hrana mora zadovoljavati u tablicama su navedene i
poveznice sa Pravilnikom.

Preporuceni mikroorganizmi navedeni u slijede¢im
tablicama uz kategoriju hrane na koju se odnose, primjenjuju
se prvenstveno na kraju proizvodnog procesa, ali njihove
grani¢ne vrijednosti navedene u tablicama preporucene su i
tokom cijelog roka trajanja proizvoda, te se mogu koristiti pri
definisanju mikrobiloskih kriterija kod izrade proizvodackih
specifikacija za sirovine.

MESO I MESNE PRERADEVINE
1.1. Sirovo meso i meso peradi, proizvodi od sirovog mesa i
mesa peradi, svjeZe i zamrznuto

Hrana Mikroorganizmi/njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti |uzorkovanjal
n c
1.1.1. [Sirovo meso trupova,|Preporuceni

polovica i Cetvrti

(najmanje jedan cm ISalmonella spp. 5 0 |nn.u25g

ispod povrsine) Listeria monocytogenes 5 0 Inu2sg
|Enterobacteriaceae 5 0 |nn.ulg
Sulfitreducirajuce 5 0 |pnulg
klostridije
|[Koagulaza pozitivni 5 0 Inulg
stafilokoki

Staphylococcus aureus

JAerobne mezofilne 5 2 Im=10°cfu/g
bakterije M=10"cfu/g
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1.1.2. [Sirovo Preporuceni
lkonfekcionirano
meso i meso peradi u ISalmonella spp. 5 nn.u25g
trupovima (najmanje |Listeria monocytogenes 5 n.n.u2s5g
0,5 cm ispod
povrsine) \Enterobacteriaceae 5 m=10’cfu/g
IM=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 Im=10cfu/g
klostridije IM=10cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5
stafilokoki IM=10 cfu/g
Staphylococcus aureus
m=10"cfu/g
Aerobne mezofilne 5 IM=10°cfu/g
[bakterije
1.1.3. |Porcionirano meso i |Preporudeni
Imeso u malim
lkomadima |Salmonella spp. 5 n.n. u 25¢g
|Listeria monocytogenes 5 M=10%cfu/g
|\Enterobacteriaceae 5 m=10°cfu/g
M=10%cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 m=107cfu/g
Iklostridije IM=10°cfu/g
Koagulaza pozitivni 5
stafilokoki IM=10%cfu/g
Staphylococcus aureus
|Aerobne mezofilne 5 m=10cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
1.1.4. Mljeveno meso, Preporuceni
oblikovano mljeveno
Imeso, kobasice za  [Salmonella spp. 5 n.n. u25g
pecenje, iznutrice,
soljena crijeva i \Listeria monocytogenes 5 IM=10°cfu/g
licni proizvodi
Hent protzvod \Escherichia coli 5 m=10’cfu/g
IM=10°cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 m=10%cfu/g
klostridije M=10°cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 m=10"cfu/g
stafilokoki IM=10°cfu/g
Staphylococcus aureus
[Aerobne mezofilne 5 m=10°cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o .1.6.
mikrobioloskim 1.7
kriterijima za hranu .1.8.
7ivotinjskog porijekla
1.2. Kobasice, suhomesnati proizvodi i slanine
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii  [uzorkovanja
metaboliti n [

1.2.1. [Trajne kobasice i IPreporuceni
drugi trajni ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
suhomesnati
. . \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
proizvodi >
IM=10"cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 m=10cfu/g
klostridije IM=10’cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 1 m=10cfu/g
istafilokoki / IM=10’cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla
1.2.2. [Polutrajne kobasice [Preporudeni
(tirolska, Sunkarica i \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
ldr.), obarene
. . . |Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
lkobasice, polutrajni 5
. M=10"cfu/g
suhomesnati
proizvodi i sli¢ni Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
proizvodi klostridije M=10%cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 im=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije M=10*cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
zivotinjskog porijekla
1.2.3. [Kuhane kobasice Preporuceni
(krvavica, Svigla \Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
pasteta u ovitku i dr.) -
\Enterobacteriaceae 5 2 m=10cfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
klostridije M=10cfu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 im=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 [m=5x10%fu/g
bakterije M=10°cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
1.2.4. IPreporuceni
Pakirano rezano S " 5 0 Py
suseno i dimljeno 4 man‘e 7 Spp" U 28
Imeso (trajne kobasice \Escherichia coli m=10sfu/g
i proizvodi) 5 1 M=10cfuig
Sulfitreducirajuce im=10cfu/g
klostridije 5 1 [M=10%cfu/g
IKoagulaza pozitivni 5 1 jm=10cfu/g
istafilokoki / M=10%cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o mikrobiolo- [Kriterij 1.2.
Skim kriterijima za
lhranu Zivotinjskog
[porijekla
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1.2.5.

IPakirnice rezane
Ipolutrajne kobasice,
lobarene kobasice,
[polutrajni
suhomesnati i sli¢ni
Iproizvodi

IPreporuceni

\Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g

\Escherichia coli 5 2 im=10cfu/g
M=10%cfu/g

Sulfitreducirajuce 5 2 im=10cfu/g

klostridije M=10’cfu/g

Koagulaza pozitivni 5 2 im=10cfu/g

stafilokoki / M=10’cfu/g

Plijesni 5 2 m=10cfu/g
M=10’cfu/g

(Obavezni

Pravilnik o Kriterij 1.2.

imikrobioloskim

kriterijima za hranu

zivotinjskog porijekla

1.3. Konzervisano meso i druga konzervisana hrana od

mesa
Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
njihovi toksinii |uzorkovanja
metaboliti n [
1.3.1. [Sterilisane trajne Preporuceni
mesne konzerve i gy fitreducirajuce 5 [ o m<icfwg
druga sterilizovana klostridije
konzervirana
gotova jela (nakon |Aerobne mezofilne 5 0 [M<lcfu/g
termostatiranja 7-10 bakterije
dana na 37°C)
1.3.2. | Pasterizovano Preporuceni
konzervisano meso i g, /nopeiiq spp. 5 0 |nn.u25g
druga pasterizovana [——
. Listeria 5 0 Inn.u2sg
[konzervisana hrana
monocytogenes
od mesa (mesne
M Sulfitreducirajuce 5 0 |M=10cfu/g
polukonzerve ¢uvane
[pri temperaturama  [Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
hladenja) stafilokoki /
|\Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g
M=10%cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
[bakterije M=10°cfu/g

2. RIBE, RAKOVI, SKOLJKASI, PUZEVI,
GLAVONOSCI 1 ZABE
2.1. Svjeza riba, rakovi, Skoljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe

Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
Hrana njihovi toksini i uzorkovanja
metaboliti n ¢
2.1.1. |[Svjeza i zamrznuta |Preporudeni
riba (u komadima do [g, /1 onefla spp. 5 0 |n.n.u25g
0,5kg) -
I |\Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
Kriterij se 5
L . M=10"cfu/g|
primjenjuje ako je — ~
. S Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10"cfu/g
riba namijenjena za o s
. . klostridije [M=10"cfu/g]
elo sirova
(Obavezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.%
mikrobioloskim Kriterij 1.24.
kriterijima za hranu
7ivotinjskog porijekla

za jelo sirov

2.1.2. [Svjeza i zamrznuta [Preporuceni
riba (u komadima — |¢;70ne1lq spp. 5 0 |n.n.u25g
tezim od 0,5kg) -
- [Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
*Kriterij se 2
L . IM=10"cfu/g|
[primjenjuje ako je
riba namijenjena za  |Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
jelo sirova klostridije
|Koagulaza pozitivni 5 1 m=10cfu/g
stafilokoki / M=10’cfu/g]
[Aerobne mezofilne 5 2 Im=10%cfu/g
bakterije M=10cfu/g]
(Obavezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.*
Imikrobioloskim Kriterij 1.24.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
2.1.3. |Svjeza i zamrznuta |Preporudeni
porcionirana i ISalmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
konfekcionisana riba >
o [Enterobacteriaceae 5 2 m=10"cfu/g
*Kriterij se s
L . IM=10"cfu/g|
primjenjuje ako je
riba namijenjena za [Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10%cfu/g
jelo sirova klostridije M=10°cfu/g
|Koagulaza pozitivni
stafilokoki 5 2 |m=10cfu/g
Staphylococcus aureus M=10’cfu/g]
(Obavezni
[Pravilnik o Kriterij 1.2.*
Imikrobioloskim Kriterij 1.24.
kriterijima za hranu
Zzivotinjskog porijekla
2.1.4. [Svjezi i zamrznuti  [Preporuceni
[confekcionisani |[Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g
Skoljkasi, rakovi, M=10%cfu/g
glavonosci, zabe i
buzevi Aerob?e mezofilne 5 2 mZIO“Scfu/g
*Kriterij s bakterije IM=10"cfu/g|
primjenjuje ako je  |Escherichia coli 5 2 [m=10cfu/g
proizvod namijenjen M=10cfu/g]

(Obavezni

Pravilnik o
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla

I::Jiterij 12.%
riterij 1.23.

2.2. Ribe, rakovi, $koljkasi, puZevi, glavonosci i Zabe u
konzervi

Hrana

toksini i metaboliti

Mikroorganizmi/ njihovi

Plan
uzorkovanjal
n c

Kriteriji

2.2.1.

Sterilizovane
[konzerve (nakon
termostatisanja 7-10
dana pri 37°C)

[Preporuceni

|Aerobne mezofilne
[bakterije

M<l1cfu/g

Sulfitreducirajuce
lostridije

M<Icfu/g

[Obavezni

Pravilnik o

za hranu zivotinjskog

Iporijekla

Imikrobioloskim kriterijima

Kriterij 1.24.
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2.2.2. |Pasterizirane Preporuceni 2.3.2. [Dimljena i suSena  |Preporudeni
polukonzerve Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g riba
(Cuvaju se na — [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25g
temperfiturama R T—— 5 P VT Sulfitreducirajuce 5 2 Jm=10cfu/g
hladenja) e Teﬂucnrajuce —ielwg [klostridije M=10cfu/g
klostridije
Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/g [Koagulaza pozitivni 5 0 IM=10cfu/g
stafilokoki / stafilokoki /
|Staphylococcus aureus Staphylococcus aureus
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g |Aerobne mezofilne 5 2 jm=10%cfu/g
bakterije M=10%cfu/g] bakterije M=10%cfu/g
Enterococcus spp. 5 1 |m=10cfu/g (Obavezni
M=107cfu/g]
[Pravilnik o Kriterij 1.2.
lObavezni . R
Imikrobioloskim
Pravilnik o IKriterij 1.24. kriterijima za hranu
mikrobioloskim Zivotinjskog porijekla
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
2.2.3. [Nepasterizovani Preporuceni 2.3.3. [Soljena riba Preporuceni
proizvodi ribarstva u le, onelia spp. 5 0 |nn.u2s
hermeticki zatvore- - ?p - g ISalmonella spp. 5 0 |nn.u25g
noj ambalazi (losos u ilulﬁt?z(li.umraj uee 5 0 M=10cfue Sulfitreducirajuce 5 2 |m=10cfu/g
ulju, srdela i dr.) ostridije - klostridije M=10%fu/g
Koagulaza pozitivni 5 2 m=10°cfu/g
stafilokoki / M=10%cfu/g] |[Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10%cfu/g
|Staphylococcus aureus stafilokoki / M=10"cfu/g
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g Staphylococcus aureus
bakterije M=10%cfu/g] |Escherichia coli 5 2 jm=10%cfu/g
M=10°cfu/g
|Enterococcus spp. 5 2 |m=10cfu/g
MZlOchu/g JAerobne mezofilne 5 2 m=10"fu/g
(Obavezni bakterije M=10cfu/g
Pravilnik o riterij 1.2. Oba?fe%nl —
mikrobioloskim riterij 1.25. Pravilnik o Kriterij 1.2.
kriterijima za hranu Imikrobioloskim Kriterij 1.24
bivotinjskog porijekla kriterijima za hranu Kriterij 1.25.
zivotinjskog porijekla
. . . . v o v 2.3.4. [Marinirani proizvodi|Preporuceni
2.3. Drugi proizvodi od riba, rakova, §koljkasa, P P
N Y (hladne marinade u
glavonoZaca i Zaba e
lju ili tecnosti, s
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji Imajonezom ili Salmonella spp. 5 0 |pn.u25g
toksini i metaboliti  |uzorkovanja| amuladom; tople
n_c¢ marinade) Sulfitreducirajuce m=10cfu/g
2.3.1. [Zamrznuti proizvodi [Preporuceni klostridije 5 2 M=10%cfu/g
pripremljeni za
ulinarsku obradu  |§q/monella spp. 5 0 [nn. u25g — 0
(fileti, panirani — X - — [Koagulaza pozitivni 5 2 Im=10"cfu/g
broizvodi, plodovi Listeria monocytogenes 5 0 [M=100cfu/g] tafilokoki / M=10%cfu/e
mora itd.) Sulfitreduciraju¢e 5 2 |m=10%cfu/g |Staphylococcus aureus
klostridije IM=10’cfu/g [Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
—102
|Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10%cfu/g M=10"cfu/g
stafilokoki / IM=10’cfu/g JAerobne mezofilne m=10°cfu/g
Staphylococcus aureus bakterije 5 2 [M=10%fu/g
[Enterobacteriaceae 5 2 |Im=10°cfu/g |Enterococcus spp. m=10cfu/g
M=10"cfu/g 5 2 M=10cfu/g
[Aerobne mezofilne 5 2 Jm=10°cfu/g ob -
bakterije M=10%fu/g avezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
(Obavezni Imikrobioloskim kriterijimafKriterij 1.25.
Pravilnik o mikrobiolo- | Kriterij 1.24. - }?_ral‘:l“ Zivotinjskog
Kkim kriterijima za hranu poryexa
7ivotinjskog porijekla
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3. MLIJEKO I MLIJECNI PROIZVODI
3.1. Mlijeko i mlije¢ni napitci

Pravilnik o
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla

Kriterij 1.2.

Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n c
3.1.1. [Pasterizovano [Preporudeni
mlijeko i Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25ml
Imlijecni napitci
|Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25ml
|Koagulaza pozitivni 5 0 |M=10cfu/ml
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 2 |m<lcfu/ml
M=10cfu/ml
JAerobne mezofilne 5 1 |m=10%cfu/ml
bakterije M=10*cfu/ml|
(Obavezni

[Pravilnik o
Imikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla

[Kriterij 2.2.1.

3.1.5. [Zgusnuto zasladeno
i nezasladeno

mlijeko

Preporuceni

[Salmonella spp.

In.n. u 25ml

Koagulaza pozitivni
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus

IM<1cfu/ml

\Enterobacteriaceae

M<Icfu/ml

JAerobne mezofilne
bakterije

Im=10’cfu/ml
M=10>cfu/ml|

Kvasci i plijesni

Im=10cfu/ml
IM=10%cfu/ml|

(Obavezni

Pravilnik o
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla

Kriterij 1.2.

3.2. Mlijecni deserti

3.1.2. |Sterilisano mlijeko, [Preporuceni
sterilisani mlijecni {5 orobne mezofilne 5 0 |M<lcfu/ml
napitci (nakon bakterije
termostatisanja 15
dana na 30°C ili 7 Sulﬁtred.ucirajuée 5 0 [M<lcfu/ml
ldana na 55°) klostridije
3.1.3. [Mlijeko u prahui  [Preporudeni
drugi prakasti Listeria monocytogenes 5 0 |hn.u2sg
proizvodi od mlijekal —
|[Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
[Enterobacteriaceae 5 0 [M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 2 [m=10cfu/g
klostridije M=10"cfu/g
|Aerobne mezofilne 5 1 |m=10° cfu/g
bakterije M=10" cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o I::iterij 227.
Imikrobioloskim iterij 1.13.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.1.4. [Sirovo mlijeko, Preporuceni
namijenjeno Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25ml
[konzumaciji bez —
|Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/ml
prethodne toplotne . 5
stafilokoki / M=10"cfu/ml|
obrade
IStaphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 1 Jm=10cfu/ml
M=10cfu/ml|
Sulfitreducirajuce 5 2 jm=10cfu/ml
klostridije M=10cfu/ml|
Aerobne mezofilne 5 1 |m=10%cfu/ml
bakterije M=10°cfu/ml|
(Obavezni

Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  |juzorkovanjal
n ¢
3.2.1. |Puding, toplotno Preporudeni
obradeni mlijecni g1 oneilq spp. 5 0 |nn.u25g
deserti i srodni
. . Listeria monocytogenes 5 0 Innu2sg
proizvodi
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10°cfu/g
IStaphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 2 Im=lcfu/g
M=10cfu/g
|Bacillus cereus 5 2 Jm=5x10’cfu/g]
M=10°cfu/g
Acrobne mezofilne 5 2 jm=10" cfu/g
bakterije M=10°cfu/g
Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10°cfu/g
3.3. Kiselo mlije¢ni fermentirani proizvodi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti |uzorkovanja
n ¢
3.3.1. [Kiselo mlijecni Preporuceni

fermentisani Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g

proizvodi, kiselo —

\rhnje Koagulaza pozitivni 5 1 Jm=10cfu/g
stafilokoki / M=107cfu/g]
|Staphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g

M=10%cfu/g]
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
[M=10’cfu/g|
(Obvezni
Pravilnik o Kriterij 1.2.
mikrobioloskim
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
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3.3.2. [Vrhnje od sirovog  [Preporuceni 3.5. Sirevi
mlijeka Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10%cfu/g Hrana Mikroorganizmi/ Plan Kriteriji
stafilokoki / M=10°cfu/g] njihovi toksini i uzorkovanja
Staphylococcus aureus metaboliti n ¢
[Enterobacteriaceae 5 1 |jm=10%fu/g
—103
M=10cfu/g 3.5.1. |Meki (svjezi) sirevi [Preporudeni
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g d sirovog mlijeka  fpo porichia coli 5 2 m=10%fu/g
M=10"cfu/g| M=10%cfu/g
(Obavezni — >
— — |Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10"cfu/g
Pravilniko Kriterij 2.2.6. stafilokoki / M=10°cfu/g
ml'kro'l'a'lolosklm fterfj' 12. Staphylococcus aureus
Kl‘lterl_]lnll(a za hramlx(l iterij 1.12. Kvasci i plijesni 5 2 |n=10%cfue
Zivotinjskog porijekla —10?
JSX0g porl) M=10°cfu/g
(Obavezni
3.4. Slatka vrhnja i maslac Pravilnik o Kriterij 2.2.3.
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji mikrobioloskim Kriterij 1.12.
toksini i metaboliti  |uzorkovanja riterijima za hranu Kriterij 1.2.
n ¢ zivotinjskog porijekla
4.1, [Slatko vehnje Preporueni 3.5.2. N(Iiekl (tSV_]‘eZI) sirevi  |Preporuceni
pasterizovanog
|Salmonella spp. 5 0 [nn.u25g mlijeka (Salmonella spp. > 0 fpn.u2sg
[Koagulaza pozitivni 5 2 Im=lcfu/g (Escherichia coli 3 2 m:10§fu/g
stafilokoki / M=10cfu/g M=10"cfug
IStaphylococcus aureus |Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
Aerobne mezofilne 5 1 |m=10°cfu/g stafilokoki / M=107cfu/g]
" 104
[bakterije [M=10"cfu/g| [Kvasci 5 1 |=10%cturg
[Kvasci i plijesni 5 2 m=lcfu/g M=10cfu/g]
- M=10ctu/g Plijesni 5 1 |m=10cfu/g
(Obavezni M=1020fu/&
Pravilnik o mikrobioloskim [Kriterij 1.2. Obavezni
lf'mer_u 1'1111:1 ~ hr?.mlld Kriterij 1.12. [Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
pivotinjskog porijekla mikrobioloskim Kriterij 2.2.5.
3.4.2. [Maslac, kajmak  [Preporuceni kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
— Zivotinjskog porijekla
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m=10cfu/g
stafilokoki / M=10"cfu/gl 553, [Sirevi s plijesnima  |Preporuceni
\Staphylococcus aureus [ I 5 0 2
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10%cfu/g aimonetia spp. - usos
[bakterije* M=10%cfu/g] Escherichia coli 5 2 m=10cfu/g
|\Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g — M=10cfu/g
M=10%cfu/g |Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
stafilokoki M=10cfu/g]
Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
—102
M=10%ciu/g (Obavezni
Obavezni Pravilnik o Kriterij 2.2.2.
Pravilnik o mikrobioloskim [Kriterij 2.2.6. Imikrobioloskim Kriterij 2.2.4.
kriterijima za hranu Kriterj 1.2. kriterijima za hranu Kriterij 1.2.
Zivotinjskog porijekla Kriterij 1.12. Zivotinjskog porijekla  [Kriterj 1.12.
3.4.3. [Sterilizisano slatko |Preporuéeni 3.5.4. |Polutvrdi sirevi [Preporudeni
vrhnje i sterilisane [ o obne mezofilne 5 0 |M<icfug Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
zamjene za slatko bakterije
jvrhnje (nakon Sulfitreducirarace baktert p 0 IM<tofw Escherichia coli 5 2 |m=10cfu/g
termostatisanja 15 uilitreducirajuce bakterje cu'g M=10’cfu/g]
gana na 22 ‘%111 7 |[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=10cfu/g
ana na 55 °C) stafilokoki M=10%fu/g
* ne ukljucuje maslac iz fermentisanog vrhnja —
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=10cfu/g
klostridije M=10’cfu/g]
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(Obavezni
Pravilnik o iterij 2.2.2.
mikrobioloskim iterij 2.2.4.
kriterijima za hranu iterij 1.2.
Zivotinjskog porijekla riterij 1.12.
3.5.5. [Tvrdi sirevi Preporuceni
ISalmonella spp. 5 0 [n.n.u25g
\Escherichia coli 5 2 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
[Koagulaza pozitivni 5 2 |m=lcfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=Icfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o iterij 2.2.2.
mikrobioloskim riterij 2.2.4.
kriterijima za hranu riterij 1.2.
Zivotinjskog porijekla
3.5.6. |Topljeni sirevi Preporuceni
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10%fu/g
[bakterije M=10>cfu/g]
|\Escherichia coli 5 2 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=lcfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o I::Jiterij 222.
mikrobioloskim riterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.5.7. [Mlijecni i sirni Preporuceni
namazi [Salmonella spp. 5 0 n.n. u25g
(toplotno obradeni) >
[Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
[bakterije M=10’cfu/g]
\Escherichia coli 5 1 |m=lcfu/g
M=10cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 1 Jm=lcfu/g
klostridije M=10cfu/g
(Obavezni
Pravilnik o Egiterij 22.2.
mikrobioloskim iterij 1.2.
kriterijima za hranu
Zivotinjskog porijekla
3.6. Sladoledi
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  [uzorkovanjal
n ¢
3.6.1. [Sladoledi, zamrznuti |Preporuceni
desgrti i s}iéni JAerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
proizvodi bakterije M=10*
cfu/g
|Koagulaza pozitivni 5 0 [M=10cfu/g
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
|Enterobacteriaceae 5 2 |Im=10cfu/g
IM=10’cfu/g

(Obavezni
Pravilnik o iterij 2.2.8.
mikrobioloskim iterij 1.2.
kriterijima za hranu iterij 1.14.
Zivotinjskog porijekla
3.6.2. [Smjese za sladolede, [Preporuceni
tecne i u prahu [Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g
|Listeria monocytogenes 5 0 [|nn.u2sg
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10’cfu/g
bakterije M=10° fu/g
Koagulaza pozitivni 5 0 [M<lcfu/g
stafilokoki /
IStaphylococcus aureus
\Enterobacteriaceae 5 0 [M<lcfu/g
4. MED I PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti |uzorkovanja|
n c¢
4.1.  |Med Preporudeni
|Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g
bakterije M=10" cfu/g
|Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g
M=10’cfu/g
Sulfitreducirajuce 5 0 [M=10cfu/g
klostridije
|[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g
M=10cfu/g
4.2.  |Drugi pcelinji Preporuceni
ivodi i
pro¥zvo 1 ! . JAerobne mezofilne 5 2 [m=10%fu/g
[proizvodi na bazi akterii M=10%cH
meda (med s axterlye ciug
dodacima i sli¢ni |Enterobacteriaceae 5 1 |m=10%cfu/g
proizvodi) M=10%cfug
Sulfitreducirajuce 5 1 |m=10cfu/g
klostridije M=10cfug
|Kvasci 5 1 fm=10%fu/ g
M=10’cfug
IPlijesni 5 1 [m=10°cfu/g
M=10%cfug
5. JAJA 1 PROIZVODI
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
toksini i metaboliti  Juzorkovanjal
n ¢
5.1. [Svjeza jaja Preporuceni
Salmonella spp. 5 0 |n.n.u50g
Listeria monocytogenes 5 0 |n.n.u25g
JAerobne mezofilne 5 2 |m=10cfu/g
bakterije M=107cfu/g]
[Enterobacteriaceae 5 0 |M<I0cfu/g
|[Koagulaza pozitivni 5 0 |M<I0cfu/g
stafilokoki /
Staphylococcus aureus
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|Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g \Enterobacteriaceae 5 1 |m=10 cfu/g
M=10"cfu/g M=10"cfu/g]
JAerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
5.2. |[Zamrznuti i hladeni |Preporudeni bakterije M=10"cfu/g
proizvodi od jaja |\Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25g (Obavezni
JAerobne mezofilne 5 1 |m=10%fu/g Pravilnik o iterij 1.2.
bakterije M=10°cfu/g] mikrobioloskim iterij 1.3.
|\Enterobacteriaceae 5 2 [m=10cfu/g l‘('rltel“ul‘ma “ hr'c‘llnu iterij 1.16.
M=10%cfu/g Zivotinjskog porijekla
6.3. |Gotova jela—kod  [Preporuceni
K 1 itivni 5 0 [M<10cfu/, ih poiedini
oagutaza pozItvIl =helue kojih pojedini Salmonella spp. 5 0 |n.n.u25g
stafilokoki / sastojci nisu termicki —
IStaphylococcus aureus bradeni Sulfitreducirajuce 5 1 m=10<2:fu/g
|Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g klostridije M=10"cfu/g
M=10’cfu/g Koagulaza pozitivni 5 2 m=10 cfu/g
Obavezni stafilokoki / M=107cfu/g]
Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1. Staphylococcus aureus .
o o \Enterobacteriaceae 5 2 m=10"cfu/g
lkriterijima za hranu Kriterij 1.2. 10 cfu
bivotinjskog porijekla [Kriterij 1.15. M=10"cfu/g
JAerobne mezofilne 5 2 jm=10%fu/g
—— — bakterije* M=10cfu/g
5.3.  |Suseni proizvodi od |[Preporuceni
jaja |Aerobne mezofilne 5 1 |m=10%fu/g Obavezni
bakterije M=10cfu/g] Pravilnik o iterij 1.2.
[k n v 5 0 IM<10ctw/ mikrobioloskim iterij 1.3.
oag az§ pozitvt s kriterijima za hranu iterij 1.16.
stafilokoki / L ..
Zivotinjskog porijekla
laphylococcus aureus * ne ukljucuje gotova jela koja sadrze fermentisane sastojke
|\Enterobacteriaceae 5 0 [M<IOcfu/g ukjjucuyje gotova ) z )
(Obavezni v
R — 7. KONCENTRATI ZA JUHE I SLICNI PROIZVODI
[Pravilnik o mikrobioloskim|Kriterij 2.3.1.
[kriterijima za hranu Kriterij 1.2. Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji
Zivotinjskog porijekla Kriterij 1.15. toksini i metaboliti  |uzorkovanja
n ¢
7.1. |Koncentrati za juhe i|Preporuceni
umake, dodaci —10°
4 JAerobne mezofilne 5 1 |m=10"cfu/g
6. POLUGOTOVA I GOTOVA JELA climai smiese 72 oateriie M=10%fu/e
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji prehrambene
; ;s Sal lla spp. 5 0 nn.u2s
toksini i metaboliti  [uzorkovanja proizvode, koji se aimonelia spp 108
n ¢ toplotno obraduju  |Enterobacteriaceae 5 2 [m=10%cfu/g
IM=10’cfu/g
6.1.  [Polugotova jela [Preporudeni [Koagulaza pozitivni 5 2 [m=10cfu/g
5 —102,
[Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g stafilokoki / M=10"cfu'g
Staphylococcus aureus
|Listeria monocytogenes 5 0 |nn.u25g Plijesni 5 2 |m=10°ctwe
Sulfitreducirajuce 5 1 m=10cfu/g M=10%cfu/g]
klostridije M=10"cfu/g] —— —
7.2.  |Koncentrati za juhe i|[Preporuceni
Koagula@ pozitivnl 5 ! m:lo;cfu/g lJrr?ake,' doqaci |Aerobne mezofilne 5 2 [m=10°cfu/g
stafilokoki / M=10"cfu/g| elima i smjese za bakterije M=lO4cfu/g
IStaphylococcus aureus prehrambene
[Enterobacteriaceae 5 2 |m=10%cfu/g proizvode, koji se  [@/monella spp. 3 0 [pn.u25g
IM=10°cfu/g toplotno ne |[Enterobacteriaceae 5 2 |m=10cfu/g
. —102
Aerobne mezofilne 5 2 |m=10°cfu/g obraduju M=10"cfu/g
bakterije IM=10°cfu/g] [Koagulaza pozitivni 5 2 Im=<Icfu/g
stafilokoki / M=10cfu/g
6.2. |Gotova jela Preporudeni Staphylococcus aureus
[Salmonella spp. 5 0 |nn.u25g Plijesni 5 2 Im=10"cfu/g
—103
Sulfitreducirajuce 5 | 1 |w=t0cfug M=10"ctu/e
klostridije IM=10cfu/g] (Obavezni
[Koagulaza pozitivni 5 1 |m<lcfu/g Pravilnik o mikrobiolo-  [Kriterij 1.3.
stafilokoki / IM=10cfu/g Skim kriterijima za hranu
IStaphylococcus aureus Zivotinjskog porijekla
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8. ZELATINA, MESNI EKSTRAKT I DRUGI

NORMATIVI MIKROBIOLOSKE CISTOCE ZA

PROIZVODI PREDMETE, POVRSINE I RUKE KOJI DOLAZE U
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji DODIR S HRANOM
toksini i metaboliti  |Juzorkovanjal Normativi mikrobioloske Cistoée za predmete, povrSine i
n ¢ ruke koji dolaze u dodir s hranom odreduju se u skladu sa
normom BAS ISO 18593 - Mikrobiologija hrane i hrane za

51 |Zolating, mesni Preporutent 2ivotjpje - }Eorizlontalne metpde za post}lpke uzorkfwanja s
cstrake i o o P B ey povrsina koriStenjem kontglftn}h ploca i brlseva. SPH ¢e unutar
iruei bielantevinasti erobne mezottine m: Jwel plana sa}mokpntr_ole 0d_red1t1 qcestalost i broj uzoraka s obzirom
pmigzvoj p bakterije M=10"cfu/gl  na namjenu i obim proizvodnje.
bivotinjskog Salmonella spp. 5 0 nn.u25g Normativi mikrobioloske Cistoée za predmete, povrSine i
porijekla (od |[Enterobacteriaceae 5 2 Im<lcfu/g ruke koji dolaze u dodir s hranom
krvi,mlijeka i dr.) M=10cfu/g PREDMETI, |Aerobne mezofilne bakterije| Enterobacteriacea

Sulfitreducirajuce 5 2 m=10cfu/g POVRSINE,
odgovara | ne odgovara | odgovara | ne odgovara
klostridije M=10cfu/g] RUKE
— Porculanske, staklene,
IPlijesni 5 1 |m=10cfu/g glatko metalne <10 >10
M=10cfu/g] . ) (1) 1) 0-1 >1
povrsine cfu*/cm
Ostale povrsine
9. JESTIVE MASNOCE I PROIZVODI (dmene, plasine. N = o .
amene 1 sl. -
Hrana Mikroorganizmi/ njihovi Plan Kriteriji cfu*/ sz) = )
toksini i metaboliti |uzorkovanja Tanjuri, zdjelice,
nc pribor za jelo i manje <100 >100
0.1.  Pestive Zivotinjske [Preporuceni posude (1) 1) 0-1 >1
masti i ulja Aerobne mezofilne 5 1 |m=10cfu/g cfu*/ml ili cm?
[bakterije M=10%cfu/g| | Boce ili ambalaza za
|\Enterobacteriaceae 5 1 |m=10cfu/g teku*cme 0-1 >1 0-1 >1
M=107cfu/g ?fu /ml -
— Ruke lica u dodiru sa <00 >200
[Kvasci i plijesni 5 1 |m=10cfu/g hranom = >2)
M=10cfu/g| | cur/ml ili cn? =2) ol ~!
Obavezni *cfu — broj kolonija bakterija
oravilnik o Kriteri) 13, - Ispitivana povrélpg za detekciju spec1ﬁémh (npr. Lister{'a
 ikrobiologkim monocytogenes ili Salm.onell.a. spp.) 1 drugih patogenih
riterijima za hranu mlkroorganlgamg, mora iznositi 100 cm? do 1000 .cm.zz
L - - Kontaktne i otisne plofice ne mogu se Koristiti za
Zivotinjskog porijekla detekciju patogena.

9.2. i\nd:rrég:rr:llslkl jl;reporbucemA P T - U slqéaju v_i.dljiv.i.h ngéistoéa pyotrebno je p_rovesti ciScenje
oz i slicni nterobacteriaceae 5 m: g i df-:.szekc.l]u prije mikrobioloske evaluacije. .
broizvodi M=102¢fu/g) . Vrijednosti navedene u zagradama odnose se na otisak.

Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g KOREKTIVNE MJERE KOJE SE PROVODE U

M=10%cfwg|  SLUCAJU NEZADOVOLJAVAJUCIH REZULTATA
Obavezni 1. Primarna proizvodnja
Pravilnik o Kriterij 1.2. _ Ukoliko se pojav_i sumpjivi pzorak (pozitivan uzorak) u
| nikrobiologkim Kriterij 1.3. jatu odredu]u.se korektivne mjere, i to: o o
riterijima za hranu - privremena zabrat}q prometa  Zivotinja, jaja,
ivotinjskog porijekla proizvoda, hrane za Zivotinje, o

9.3, [Majoneze, salatni  [Preporugeni - ponovno uzorkovapje (epidemiolosko lstraZI\{a.nJ‘e);
umaci, C—— 5 T . qul1ko je potvrdena} prisutnost Salmonellae enteritidis, S.
boreljevi i slicni : A . g typhimurium, S..ha.dar, S. znﬁ.mtts., S. vzr_}fow: o _
broizvodi Acrobne mezofilne 5 1 m=10"cfu/g - klanje jata (ograniceni uslovii stavljanja na trziste);

bakterije M=10°cfu/g - prerada konzumnih i jaja za rasplod (ograniceni

|Enterobacteriaceae 5 1 m=10cfu/g uslovi stavljanja na trziste); e .
M=10%cfu/g - p?Fr’ada mesa porijeklom od pozitivnih jata tovnih

pilica;

[Kvasci i plijesni 5 1 [m=10cfu/g - pojacana sanitarna obrada prostorija, opreme, vozila,
M=10%cfu/g objekata, dubriva.

Obavezni - izrada plana mjera potrebnih za sprecavanje Sirenja i

[Pravilnik o mikrobiolo-  [Kriterij 1.2. _ ggggzg‘]é\ll_]ae?“]ea uzroZnika.

Skim kriterijima za hranu |Kriterij 1.3.

7ivotinjskog porijekla

- unaprijedenje biosigurnosnog sistema;
- unapredenje menadzmenta farme;
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- dobrovoljni hrane za
Zivotinje.

Zabranjeno je koristenje antimikrobnih sredstava u svrhu
lijecenja i iskorjenjivanja salmoneloze peradi. Izuzetak moze
predstavljati ocuvanje genetskog materijala, koristenje odobrenih
dodataka hrani ili pojava druge bolesti, kada se nad tim jatima
mora tokom lijecenja provoditi nadzor od strane sluzbenog
veterinara.

2. Proizvodnja hrane

Prilikom interpretacije rezultata mikrobioloskih ispitiva-
nja koja se provode unutar samokontrole, SPH je duzan uzeti u
obzir sve rezultate koji nisu u skladu sa definisanim grani¢nim
vrijednostima.

U slucaju kada su rezultati ispitivanja Kriterija sigurnosti
hrane nezadovoljavajuéi i/ili kada je mjerna nesigurnost
iskazana uz rezultat te on prelazi granice, SPH je duzan
preduzeti odgovarajuce korektivne mjere:

- povlacenje i/ ili povrat / opoziv hrane;

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajuéih

rezultata;

- provjeru je li proces ponovno pod nadzorom;

- ponovna procjena primijenjenih mjera za prevenciju
pojave opasnosti i upravljanja rizikom (dobra
proizvodacka praksa, dobra higijenska praksa,
HACCP) radi eventualnih izmjena i/ili dopuna.

Korektivne mjere moraju biti predvidene i primjenjivati se
unutar plana samokontrole kojeg je izradio SPH, a njihovo
provodenje kontrolise i nadzire sluzbeni veterinar.

Hrana koja je povuéena s trziSta moze biti podvrgnuta
daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja utvrdena opasnost
ili se moze koristiti u svrhu razli¢itu od prvobitne, pod uslovom
da takvo koriStenje ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili
zivotinja. Takve prenamjene su moguce pod uslovom da su
predvidene unutar postupaka osnovanih na nacelima HACCP
sistema i dobre higijenske prakse i isklju¢ivo u slué¢aju da njima
upravlja SPH koji je razli¢it od maloprodajnog subjekta.

U oba slu¢aja, SPH mora prije toga dobiti odobrenje od
sluzbenog veterinara.

monitoring jata i

Mjere koje mora poduzeti SPH ako su dobijeni rezultati
ispitivanja na osnovu Kriterija higijene u procesu
proizvodnje, nezadovoljavajudi

SPH mora poduzeti odgovarajuce korektivne mjere kako
bi vratio proces pod kontrolu te one moraju biti usmjerene na:

- utvrdivanje i uklanjanje uzroka nezadovoljavajuéih
rezultata; izmedu ostalog, vazno je paZzljivo istraziti
porijeklo Zivotinja i sirovina koriStenih u procesu
proizvodnje;

- provjeru je li proces ponovno pod kontrolom;

- ponovnu procjenu mjera za upravljanje rizikom
(dobra proizvodacka praksa, dobra higijenska
praksa, HACCP) koje SPH primjenjuje, kako bi se

Korektivne mjere moraju se poduzeti odmah po dobivanju
rezultata koji ukazuju na nezadovoljavajuéi konac¢ni rezultat
cijele serije (npr. u 1. sedmici utvrdeno je pozitivnih 3 od
ukupno ispitanih 5 uzoraka, u 2. sedmici 4 od 5 i ve¢ tada SPH
mora preduzeti korektivne mjere, a uzorkovanje se i dalje
nastavlja planiranim tokom - serija od 50 uzoraka).

Ovakva procjena rezultata ispitivanja korisna je pri analizi
razvoja trenda rezultata ispitivanja.

U sluCaju kada su u seriji uzoraka za ispitivanje
prisutnosti  bakterija  Salmonella spp.  ustanovljeni
nezadovoljavajuéi rezultati (broj pozitivnih uzoraka u seriji od
50 uzoraka koji je veéi od definisanog "c¢" za pojedinu vrstu
zivotinja), sluzbeni veterinar, po zaprimanju laboratorijskog

izvjeStaja, provjerava je li odgovorna osoba u klaonici ponovno
procijenila postupke samokontrole, posebno analizirajuéi
postupke nabavke zivotinja, higijenu klanja i sprjeCavanje
unakrsnih kontaminacija u svakoj fazi proizvodnog postupka.
Ako se pokaze potrebnim, uzimaju se i uzorci s povrsina koje
dolaze u direktan ili indirektan kontakt s trupovima.

U sluCaju da i sljedeta serija uzoraka za ispitivanje
prisutnosti bakterija Salmonella spp. (serija od 50 uzoraka)
pokaze nezadovoljavajuée rezultate, sluzbeni veterinar
provjerava je li odgovorna osoba u klaonici osim mjera
navedenih po prethodnom stavu utvrdila i seriju zivotinja ¢iji su
uzorci pokazali nezadovoljavajuée rezultate, obavijestila
uzgajivaca o rezultatima ispitivanja traze¢i u isto vrijeme
preduzimanje odgovaraju¢ih mjera na farmi.

Ako i tre¢a uzastopna serija uzoraka za provjeru prisutnosti
bakterija Salmonella spp. pokaze nezadovoljavajuce rezultate,
sluzbeni veterinar, osim provjere preduzetih mjera u skladu s
prethodnim tackama od strane SPH (odgovorno lice u klaonici),
ocjenjuje i moguénost preduzimanja jedne ili vise mjera.

Trupove kod kojih su nezadovoljavajuéi rezultati ispi-
tivanja dobijeni unutar provodenja planova samokontrole nije
obavezno povuéi, ve¢ u takvom sluc¢aju odgovorno lice SPH
mora dokazati preduzimanje odgovarajuce korektivne mjere.

SLUZBENA KONTROLA / POSTUPANJE SLUZBENOG
VETERINARA PRI OBAVLJANJU SLUZBENE

KONTROLE:
1. Postupa u skladu sa odredbama propisa o zdravlju i zastiti
zivotinja

2. Provjerava da li SPH postuje propise o hrani

3. Provjerava sistem za upravljanje zdravstvenom
ispravnos¢u hrane (HACCP, DHP, DPP) kao i planove
uzorkovanja i rezultate analitiCkih ispitivanja (ispitivanja
na teSke metale, biorezidue, kontaminante i dr.) koje
provodi SPH u okviru samokontrole.

4. Provjerava za svaki mikrobioloski
uzorkovanje ispravno provedeno.

5. Verificira usuglasenost s pravilima i kriterijima

6. Provjerava analize trendova rezultata ispitivanja,
zakljucke donesene na osnovu njih, te korektivne mjere
koje preduzima SPH u slucaju razvoja trenda prema
nezadovoljavajuéim rezultatima

7. Provjerava je li SPH ili primarni proizvoda¢ preduzeo
korektivne mjere

kriterij je i

Kriteriji za sastavljanje planova sluZbene kontrole

Sluzbene kontrole koje se provode putem uzimanja
uzoraka i ispitivanjem hrane mogu imati razliCite svrhe i
provoditi se na razlicite nacine:

- Verifikacija poStivanja
popisanih u  Prilozima
mikrobioloskih zahtjeva;

- Provjera mikrobioloskog statusa hrane;

- Procjena efikasnosti sistema samokontrole od strane
SPH;

- Ocjena usuglaSenosti serije proizvoda u odnosu na
propisane kriterije;

- Sluzbena kontrola u slucajevima trovanja, prituzbi,
tuzbiidr.;

Identifikacija i dobijanje podataka o novim mikrobiolo-

skim opasnostima radi procjene rizika.

mikrobioloskih  kriterija
Pravilnika 1  drugih

Plan sluZbene kontrole

Planovi sluzbenih kontrola (uklju¢uju¢i uzorkovanje)
moraju se provoditi na osnovu analize rizika ili u slucaju da
postoji sumnja da hrana nije prikladna za koris¢enje.
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Provodenje sluzbene kontrole mora biti osmisljeno,
planirano i provedeno na osnovu analize rizika uzimajuéi u
obzir i rezultate postupaka samokontrole koje provodi SPH,
osim u slucaju kada se sluzbena kontrola provodi radi
potvrdivanja uzroka i prirode zdravstvenih problema kod ljudi
(bolesti uzrokovane hranom) ili kod sumnje u zdravstvenu
ispravnost hrane koja se nalazi na trzistu.

Sluzbeni veterinar nadlezan za provodenje sluzbene kontrole
ima pravo "uzimati dodatne uzorke i provoditi dodatna ispitivanja,
radi otkrivanja i mjerenja prisutnosti mikroorganizama, njihovih
toksina, metabolita ili radi verifikacije postupaka, za hranu za koju
postoji sumnja da nije prikladna za koristenje ili u kontekstu
analize rizika".

U slucaju kada se sumnja da je hrana zdravstveno
neispravna, da je uzrokovala trovanje ili bolest koja se prenosi
hranom, i/ili nakon izolacije patogenog mikroorganizma iz
hrane, osoba ovlastena za provodenje sluzbene kontrole moze,
radi zastite zdravlja ljudi, narediti preduzimanje strogih mjera
ukljucujuéi, ako je potrebno, povlacenje ili opoziv hrane s
trziSta, ¢ak i ako propisima nije specificno definisan odredeni
mikrobioloski kriterij.

Postoje situacije u kojima je i u nedostatku propisanih
mikrobioloskih kriterija moguce zakljuciti na osnovu naucnih
potvrdenih podataka da je odredena hrana Stetna za zdravlje te
se smatra zdravstveno neispravnom u skladu sa ¢l. 12. i 13.
Zakona o hrani. Npr. ako se utvrdi prisutnost bakterije
Clostridium botulinum ili Brucella melitensis u hrani, takva se
hrana mora smatrati $tetnom za zdravlje ljudi te su i SPH i
sluzbeni veterinari duzni preduzeti odgovarajuée mjere Cak i
ako odreden kriterij nije propisan.

Izvjestaji

Ovlastene veterinarske dijagnosticke laboratorije o
pozitivnim sluzbenim uzorcima i uzorcima koji su dostavljeni u
okviru samokontrole SPH moraju u roku od 24 sata obavijestiti
sluzbenog veterinara.

Sluzbeni veterinar mora redovno kontrolisati Izvjestaj o
laboratorijskim nalazima u 50 sedmica (Rolling window) koji
mu prezentuje SPH.

Ukoliko postoji za to potreba, sluzbeni veterinar moze
narediti da se SPH uskrati djelatnost ili izvrsi zaplijena usljed
neuvodenja ili nepostivanja korektivnih mjera, o cemu ce
obavijestiti Federalno ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede
i Sumarstva.

Odgovornost za neprovodenje uzorkovanja u okviru
samokontrole i sluzbene kontrole snosi SPH i sluzbeni veterinar
nadlezan za taj objekt.
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Na temelju ¢lanka 15. Zakona o zastiti pucanstva od zaraznih
bolesti ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 29/05), federalni
ministar zdravstva donosi

PRAVILNIK
0 NACINU VOPENJA EVIDENCIJE O IZVRSENIM
LABORATORIJSKIM IZOLACIJAMA 1
IDENTIFIKACIJAMA

Clanak 1.
Ovim pravilnikom propisuje se nacin vodenja evidencije o
izvrSenim laboratorijskim izolacijama i identifikacijama (u daljem

tekstu: laboratorijska ispitivanja), te dostavljanje izvjes¢a o
uzro¢nicima zaraznih bolesti odnosno epidemije zaraznih bolesti.
Clanak 2.

Evidenciju o izvrSenim laboratorijskim ispitivanjima iz
¢lanka 1. ovog pravilnika obvezne su voditi zdravstvene ustanove u
kojima se obavlja laboratorijsko ispitivanje uzro¢nika zaraznih
bolesti, odnosno epidemije zaraznih bolesti i provjera (verifikacija)
laboratorijskog ispitivanja uzro¢nika zaraznih bolesti radi
utvrdivanja dijagnoze (u daljem tekstu: zdravstvene ustanove).

Clanak 3.

Vodenje evidencija zasniva se na nacelima relevantnosti,
nepristrasnosti, pouzdanosti, pravovremenosti, racionalnosti,
konzistentnosti i povjerljivosti, koji podrazumijevaju da:

a) svaki definirani podatak mora da zadovolji jasno
postavljene uvjete koji se odnose na osiguranje svrhe od
znacaja za zdravlje pucanstva i zdravstvenog sustava,

b) se na objektivan nacin odreduju definicije i metode
prikupljanja, obrade i koristenja podataka,

c) se odredivanje metoda i postupaka vezanih za priku-
pljanje, obradu i koriStenje podataka vr$i na temelju

profesionalnih ~ standarda, znanstvenih metoda i
principa,
d) se vodenje evidencija vrsi u propisanim rokovima.
Clanak 4.

(1) Zdravstvene ustanove obvezne su voditi knjigu bolesnickih
uzoraka za bakteriolosku obradu, kao osnovnu medicinsku
dokumentaciju, sukladno Zakonu o evidencijama u oblasti
zdravstva ("'Sluzbene novine Federacije BiH", broj 37/12).

(2) Evidencija se vodi upisivanjem podataka u knjigu bolesnickih
uzoraka, koja obavezno sadrzi sljedece podatke:

a)  datum primanja uzorka,

b) naziv zdravstvene ustanove iz koje je uzorak poslan,
c)  vrstuuzorka, i

d) rezultat laboratorijskog ispitivanja.

Clanak 5.

Zdravstvene ustanove popunjavaju Prijavu o laboratorijski
utvrdenom uzro¢niku zaraznih bolesti, koja je sastavni dio ovog
pravilnika (Prilog br. 1.).

Clanak 6.

(1) Vodenje medicinske dokumentacije i unos podataka u
medicinsku dokumentaciju iskljucivo obavljaju zdravstveni
djelatnici ili zdravstveni suradnici koji su uposleni u
laboratoriji.

(2) Vodenje evidencije je sastavni dio struénog medicinskog rada
zdravstvenih ustanova.

Clanak 7.

(1) Zdravstvene ustanove koje obavljaju mikrobiolosku
djelatnost laboratorijskog ispitivanja uzro¢nika zaraznih
bolesti dostavljaju tjedna izvjeséa o laboratorijski utvrdenim
uzro¢nicima zaraznih bolesti nadleznom zavodu za javno
zdravstvo kantona, koji mjeseCna zbirna izvjeS¢éa odmah
dostavljaju Zavodu za javno zdravstvo Federacije Bosne i
Hercegovine (u daljem tekstu: Federalni zavod) u formi koja
je predvidena Prilogom br. 2., a koji je sastavni dio ovog
pravilnika.

(2) Zdravstvene ustanove koje obavljaju mikrobiolosku
djelatnost laboratorijskog ispitivanja uzro¢nika epidemije
zaraznih bolesti odmah dostavljaju izvjesée o identificiranom
uzro¢niku nadleznom zavodu za javno zdravstvo kantona,
kao i Federalnom zavodu.

(3) Federalni zavod obvezan je povezivati epidemioloske,
laboratorijske i klinicke podatke za svaki pojedinacni slucaj
oboljevanja od zaraznih bolesti.



